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seit 1982

l,l)ei .amiglia Dormio

Malga [mal-ga] s.f. (pl. -ghe) aus dem Dolomitenladinisch:
Bergscheune; Rustikales Almgebaude, das als Stall fir die
Herde und als Wohnung fiir die Hirten wahrend der
Sommerweide genutzt wird ||
Erweiterungen: Hochgebirgssommeralm

DIENSTAG - SAMSTAG
16°° B1s 23°°
KUCHE BIS 22°°

SONN- & FEIERTAGE
14°° gys 2290
KUCHE BIS 21%

MONTAGS RUHETAG
(AUSSER AN FEIERTAGEN)




LIEBE GASTE,
zuerst méchten wir das aussprec]wen, was nicht in Worte zu fassen Lst.

W war die unfaﬁbar gro/ge Unterstiitzung wniserer Graste und. Wcndle o S

wohl scﬁwierigsten Zeit unseres 4oj¢'1'lzrz'gen Bestehens. Ohne Eure Hilfe hétten
wir das nicht Jurc]zgestanden.

DANKE
un(] nun so” alles wieJer zZur ,,Normalitc'it” zuriic]c]celzren?
e aber das wollen wir nicht! ...
Was wir in dieser prigenden Zeit verstanden haben, ist, daf wir mehr an unsere Mit~
menschen und unsere Natur denken mitﬁten. Deshalb méchten wir unser Angebot SO
naclJmltzlg und regional anbieten wie m(');glicll.’ Z. . B. unterstiitzen wir nicht San Pel-
legrino, Ja/g zum weltgréﬁten N alzrungsmittel](onzern Nestle gell(')'rt, sondern bieten
die siidtiroler ,,Plose” Que”e aus den italienischen Dolomiten an, Von diesem Pamili~
enunternehmen beziehen wir nun auch LimonaJen, Bio-Séifte und Eistees. Zu unse~

rem Angebot gelzé’ren auclt Biere von ]c[einen Privatl)rauereien, wie clas ,,Bil'l‘d Flea”

aus Umbrien oder das ,,Hoﬂréiultaus Traunstein von Familie Sailer, sowie Weine
von Kleinweinbauern, die auf Qualit[iten und nicht auf Quantit[iten achten. Und wir

arLeiten Jaran, unser Angebot I’lOCll naclllwltl:ger anbieten zu kéﬁnen.’

BUON APPETITO!

'Yy P 1 Z Z A NEWS 1

' WIR SIND PIZZABACKER MEISTER 2022!
Ac]riano unc] GiamLattista na]unen mit ]cnapp Soo Mitstreitern n P arma Lei

Jer P izzaweltmeistersclzaft teil. Unser B[ic]cerlelzrlinge Giambattista Sewann Jen

ersten Platz der Kategorie ,,Deutsc]zlanJ - und sc]raffte es mit seinen 20 J ahren
auf den 17. Platz der ‘/\feltrangliste. Giambattista Legann mit 16Ja]zren ohne
Vorkenntnisse in unserer Kiiche auszu]zelfen. Wir haben es uns ans Herz ge[egt,
thm so viel Wssen, Handwerksliebe und Prézision wie mé’g[ick zu vermitteln.
Obwoll es seine erste Meistersclta/?[tsafallrung war, wurde er zum besten
Pizzabicker Deutschlands ge]ciirt. Wir sind sehr stolz auf ihn!

DANKE GIAMBATTISTA !

WWW.LAMALGADE FACEBOOK.COM/LAMALGABERLIN@

GESTALTUNG & DRUCK: DORMIO@WEB.D.



FAMILIENPHILOSOPHIE

Das La Malga wurde 1g&1 von einem Sizilianer und einem Siidtiroler ersffnet
und PaI‘a Dormio war bereits damals als Kellner angestellt. Im Mai 1982
iibernahm er das Geschift und seit dem ist es in Familienhand. Die zwei Sshne
Francesco und Adriano sind nun seit mehr als 25 Jahren mit ihm taitig, Durch
die Zusammenarbeit der beiden Generationen verbinden wir alte bestehende
Traditionen mit neuen und naclllqaltigen Veréin(lerungen. Dabei achten wir beim
Kauf unserer Proclultte, dall wir Qualitéit, Regionalitéit und Nacllllaltigl;eit
miteinander verbinden. Z.B. haben wir die Mehrheit unseres Angel)ots von
MassenProclulxtionen auf kleine und qualitativ Lochwertigere Produzenten
umgestellt. Dabei verzichten wir nahezu géinzlic}x auf Fertigproclul{te und
verarbeiten llauPtséicl'xlic}x Frisc}xeProclul{te. Wir achten (larauf, dal unsere
Produlkte so natiirlich und authentisch wie méiglic}x angel)oten werden kénnen und
beziechen z.B. das Meersalz von der aPuliscLen Saline aus Marglqerita di Savoia.
Das Salz wird dort seit der Antike ohne jegliclqe Zusitze, sowie Rieselhilfen
Procluziert. Eine kleine Auswahl an aPulisclqen Produkten und italienischen
M /cinen konnen Sic i unserer Bottega erwerben und-ein BieRils Stitle ,,Bella
Italla mit nac}x Hause ne}xmen Unser Wunsc}l 1st es I}men einen gemj}dm}xen
un(l {amlllaren Aufent}xalt l)leten zZu l{onnen

ADRIANO DORMIO, 2
unser P 1zza~Bacl{er~SPezlallst un(l So}memann (les C}xe{s, l’lat } '
P 1zza-Hanc1werl( lIl (ler ersten P 1zza~Sc}1ule Berllns SPeZIaLSleI't, |

er auch nun selber Dozent! Das l)elegen die Vlelfaltlgen Auszelclmungen! An
den Pizzaweltmeisterschaften nimmt er auch regelméi]zig teil, um Er{alqrungen
zu sammeln. Wiclqtise Er{allrungen, die in unserem Pizzateig mit eingel;netet
werden. Unsere sPezielle Pizza-MelllmiscLung wird aus vier verschiedenen
italienischen Getreiden llergestellt. Von Hand formt er jeclen einzelnen
Pizzateigling, um sie dann mindestens 72 Stunden langsam und kontrolliert
reifen zu lassen! Das hat er nimlich bei einem Pizzabickerweltmeister
in Ttalien gelernt. Genauso, dal  der Pizzateig besonders lecker und
beksmmlich wircl, wenn er in Ruhe reifen darf. Frisch l)elegt, wird er im
moclernsten, 400° heilen Steinbackofen zur l{nusPrig~wiirzigen Kastlichkeit.



APERITIVI & DRINKS

FEINE PERLWEINE FINDEN SIE HINTEN IN DER WEINKARTE

€

. “
,<Diamante Prosecco Brut poc ot Y 6
,BEATO BARTOLOMEO e VENETO e 2022 % 100% Glera 0,750 29

Feine Perlage, intensiver Duft nach griinen und gell)en Friichten, frisch und delikat im Geschmack

7}
Ferrari Maximum Blanc cle Blancs TRENTODOC 0,75L b 59
JFERRARI' ® TRENTINO ® % 100% d ©ardonnay Metodo Classico
Lel)enc]iger und nachhaltiger Duft mit Ani;léingen von reifen Friicl)ten, l;nusPrigem Brot,
Haselniissen un(l Blﬁten. leganter un(l Larmoniscller Gesclxmacl& mit
zarten He{enoten.

Select S]Pritz Veneziano 8
Seit 1G20 der autentische APeriti{ aus Venedig: Prosecco, Select und ein SPritzer Soda auf Eis und Olive

APerol Spritz 8

Prosecco, APero und ein SPritzer Soda auf Eis und Orange

CamPari Spritz 8
Prosecco, CamPari und ein SPritzer Soda auf Fis und Orange

Cynar Spritz 8
Prosecco, Artisc ockenlikér und ein Spritzer Soda auf Eis und Limette.

Intensiverer Geschmack und angenellm ittersiisse Note. Ausgezeiclmet

auch als Digestiv!

Tocco Rosso 8
Prosecco, CamPari‘* und Holun(]erl)liitensirup auf Fis und frische Minze

Italian Radler 8

CamPari4 - Pils und Limonata auf Eis, Limette und Minze#

Hugo 8

Prosecco, Holun(lerl)liitensirup auf Eis, frischer Minze und Limette

Hugo Rosso - alkoholfrei « 8
Alkoholfreier ,,Sanl)itter und Holun(]erl)liitensirup auf Eis mit frischer Minze und Limette

Sanl)itter Oran € « alkoholfrei o 8

"

Alliollolfreier ,,Sanl)itter un Orangensaft au{ Eis mit Zitrone un(] einem Zweig Rosmarin

Ciliegio ;

+Ramazzotti Rosato“, Kirschsaft und Soda auf Eis mit frischen Basilikumblittern und Limette

Campari Orange 8
CamParl" und Orangensaft auf Fis und Orange

CamPari Soda 7

CamParl4 und Soda auf Eis und Zitrone

Futschicato 9
4 cl italienischer Bran(ly “Vecchia Romagna“ und Cola von PLOSE aus Siidtirol auf Fis



LA VALDOTAINE

LA VALDOTAINE

La V(loine ISt CmeTIe Desti.]_lrérerin (len en, ié sich von den alten Traditionen der Destillierkunst
inspirieren liisst. Hier werden in alten Kupferl)rennl) asen kleine Chargen in handwerklicher Kunst lxergesteﬂt.
Seltene Berglsréiuter werden mazeriert und anschlielend sorg{éiltig destilliert. Traditionelle Alaml)ics, die regio-

na.len Zutaten sowie das minera].reiclle Wasser Verleilqen diesen Destiﬂaten ihren l)eson(leren al inen Clxar ter.
P

7}
Vermoutln nVerney toL €63
Nach einem 1913 wieder entdeckéen RezePt Lergesteﬂt, das Abt Edouard Berarc], cinem Botaniker aus dem
Aostatal, zugesc}n‘iel)en wird. Der Name stammt von einem der grﬁRten Seen im Aostatal auf 2000 Metern
Héhe. An seinen Ulern gedeiht eine reiche alpine Flora. Unter anderem zahlreiche Bergl(réiuter wie Boh~
nenl(raut, Wermut und a piner Tl’xymian, die gen Charakter des Vermouth Verney ausmachen.

Bitter Artigianale do 6

Der ,,Bitter“ vereint clie angenel'lme Sclflﬁrfe cles ‘Wermuts mit clem siiKen Duft
(ler Holun(]erl)liite uncl clem l)itteren Gescl'xmacl{ (ler Enzianwurzel.

A mericano Alpino ) 8
Lieblicher Vermouth Verney" und den herben “Bitter” von

La Valdotaine auf Eis, dazu ein Schuss Socla, garniert mit einer Orangensc})eil)e

Negfoni delle AlPi 10

Liel;l en Vermouth “Vernely R herben “Bitter” und liréiuterifer
Acc_luever(li Gin" von La Va dotaine au{ Eis un(l Orangensc eil)e

Negroni Sha liato 10

4

Liebbcher Vermouth »Verney iind hetber ,,Bitter“ auf Prosecco, Eis und Orange

Gin e Tonica

e 4 CLITALIENISCHER GIN UND INDIAN DRY ToNic vON PLOSE Aus SUDTIROL AUF E1s UND LIMETTE o 12
GINS ZUR AUSWAHL

Botanlco ¢ LONDON DRY GIN
»ANTICA GRAPPERIA MORELLI ® TOSKANA ® SEIT 191

Intensive und Sleicl'xzeitig zarte Aromen nach Kamille, Thymian und Rosmarin

Accheverdl e DRY GIN DELLE ALPI
»LA VALDOTAINE e MICRODESTILLERIE IM AOSTATAL

AlPiner Charakter durch mineralreiches Qxellwasser, Waclflolcler, Zitrusaromen und Kriuter

Gin Mazzetﬂtl * LONDON DRY GIN
»MAZZETTI D ALTAVILLA ® PIEMONT e SEIT 1846

Unglaul)liclx intensive Zitrusaromen und Planzen vom VoralPenlan(l l)egleiten diesen Waclxol(lerl)rancl




WARME ANTIPASTI

CaPonata M@ ALS VORSPEISE

Typisches siisssaures Gericlrxt aus Siic]italien. Das Sclfxmoren in Olivenol ALS HAUPTGERICHT

mit etwas Stangenseﬂerie und Essilg l)rinst das Aroma von Aul)erginen,
Oliven, KaPern und Tomaten vollendet zur Geltuns. Pinienkerne liefern
einen interessanten Kontrast zu dem weichen Gemiise.

Cialle(l(la Calda Y I cremige VorsPeise o

Frisella Pugliese (aPuliscLes Knéicl(el)rot) an warmen Tomatensalat mit Rucola,
Basilikum und roten Zwiebeln und einer cremiger Burrata ~ Mozzarella aus APulien

AntiPasto misto ¢ Y

Gemiscllte VorsPeise aus versclxiec]enen Gemiisen

AntiPasto Qegano "o
VorsPeisenteHer mit llausgemachter Q’yggie-Mozza an Rucola und

italienischen Datteltomaten, gegrilltes

AntiPasto della Casa <>

Gemischie VorsPeisenPlatte ab 2 Personen
mit CarPaccio, Vitello tonnato und verschiedenen Gemiise-AntiPasti

Bruscllette ‘@

Marinierte Knohlauchﬁl—Tomatenwiir{el au{ gerdstetem Brot

Focaccia bianca '
KnusPrig und diinn gel)acliene Pizzal)rotecl;en mit Oliven('il und Kriutern

Focaccina Aglio, Olio e PePeroncino ‘@
Im Plinnchen knus rig ebackene Pizzafladenbrotecken
mit Olivenol, Knol)fauc ~ Petersilie und Chillysclloten

Focaccina alle Olive '
Im Plinnchen l;nusPriS Sel)acl;ene P izzaﬂaclenl)rotecl;en mit

Olivenol, Tomatensauce, schwarzen Oliven, KaPern und Origano

Focaccina fantastica
Im Plinnchen l(nusPrig ebackene Pizzafladenbrotecken mit
Guanciale ( ital. SPecl(), %eta, Zucc}xini, Minze, Honig

Focaccia Guanciale e Gorgonzola
Pizzabrotecken mit Guanciale ( ital. SPecl() un Gorgonzola auf dem Stein gel)acl{en

SUPPEN e ZUPPE

emiise, Setrocl{neten Tomaten un(l Artiscl'locl(en

PRO PERSON

PRO STUCK

22

15

15

14

16

10

15

16

Minestrone @'
Hausgemacllte Briille mit Viel Gemiise

Z UPPa (]i P0m0(10r (0 ret M auf Wunsclx auclx @EGAN

TomatencremesuPPe mit Crostini un(l Sahne

ZUPPa (li FaSiOIi IM auf Wunsclx aucll @EGAN

Bo}xnensuPPe mit aromatischem Guanciale (Ital. SPecls)

7,5



ANTIPASTI €

Olive paesane © 6
Hauseingelegte Oliven (niclqt Seschwéirzt und ohne Konservierungsstoﬂe)

Burrata pu 1ese Y ¢ 14
Frisclle, cremige Salne~Mozzarella aus APulien an Rucola, .
italienisclle Datteltomaten, Basilil&um un(l Olivenﬁl sextra vergine

Burrata e Parma ° 17
Frisclle, cremige Sahne~Mozzarella aus APulien an Parmasclxinl(e“n, Rucola,

italienische Datteltomaten, Basilikum und Olivensl nextra vergine

Mozzarella di Bufala campana % ° 14
Biiffel milch-Mozzarella aus KamPanien, italien‘i‘sclle Datteltomaten,
Basilikum - Orisano und Olivensl sextra Vergine

Insalata Mar € o llausgemaclate Miscllung o PO 17
Meeres{riiclltesalat aus PulPo, SePPia, Calamaro, Garnelen und Muscheln,

mariniert in Knol)laucll-Zitronen-rOlivenéi

Carpaccio © 16
Rohes Rinderfilet und frische ClrxamPignons, hauchdiinn geschnitten,

mit Parmesanﬂocl(en, Rucola und Zitronenvinaigrette

Vitello tonnato - 16
Diinne Scheiben Kall)ﬂeisclq an cremiser Thunfischsauce und KaPern

SALATE e INSALATE

Auf Wunsch mit Kriiuter~SaLne~Dressing W oder Balsamico-Vinaigrette @’ €

Insalata ricca ‘% 12,5

Bunter Salat mit Feta-Wiir{eln,, marinierten Tomaten, entsteinten schwarzen Oliven, KaPern

Rucola e Parmigiano v 15
Rucola mit Parmesanﬂocl;en, Datteltomaten und Vinaigrette

Insalata Fantasia 16,5
Bunter Salat mit gel)ratenen Hihnchensteakstreifen und C}xampignons

Insalatona 7%
Kleiner Semiscllter Salat 5

Groller gemischter Salat 8

EXTRAWUNSCHE AUF DEM SALATe
© eXtra Q’?esane Mozzarella 3,5

v eXtra entsteinte schwarze Oliven 2
v eXtra marinierte Tomatenwiirfel 2
v eXtra milde griine PePeroni 2

eXtra Tl'xun*siscll 2,5

weXtra Feta]sﬁse 2,5



PASTA

S aslxetti Aglio, Olio e Peperoncino * ©

In Olivensl gel)ratener Knoblauch und scharfen PePeroncini

Spitlglletti Bolognese *

Mit acl{ﬂeiscll-Ragout alla l)olognese

S aglletti alla Barese

it Brol(l(oli, Tomaten, Knoblauch und geriel)enem Pecorino~Kiise

SPaSLetti Carbonara ,,Originale“ ace

In cremiger Sauce aus Parmesan, Pecorino R omano,

Eiund angel)ratenem Guanciale (ital. SPeck)
° ‘ () ()
SPagl)ettl all A matriciana **'

In Pil(anter Tomatensauce mit Guanciale (ital. SPecl{),
Pecorino R omano, Zwiebeln und PePeroncini

Spagl)etti alla Marinara *»

In Pilianter Tomatensauce mit Knol)laucll un(l Meeres{rﬁcllten

Ri§atoni all‘ Arrabbiata @

In Pi anter Tomatensauce mit scharfen PePeroncini and Knoblauch

Riﬁatoni alla Puttanesca "=
In pikanter Tomatensauce mit Knol)laucll, KaPern, Oliven und Sardellen

Ri§at0ni al Tonno "¢

In pikanter Tomatensauce mit Knol)laucll, KaPern, Oliven und Thunfisch

Ri atoni al PeStO ret M auf Wunscll aucll @EGAN

In Lausgemac}xtem 8% His i st it ot

Rigatoni al Salmone -
In feiner Weillweinsauce mit Laclls, Zwiel)eln, Tomaten und Basilikum

R,igatoni Lecca Baffi -

In cremiger Sahnesauce mit Kaﬂ)ﬂeiscllspitzen, Cl’lamPignons, SPecl& und Zwiebeln

RTigatoni alla Rossini *©
In O.

maten~Sahnesauce mit Kall)ﬂeischsPitzen, Cl)amPignons, SPecl; und Zwiebeln



HAUSGEMACHTE PASTA €

Cannelloni Ve etar iani VW . Lausgemacllt o 0T 12
Hausgemachte Teigrollen mit SPinat~Ricotta~Fiillung in Tomatensauce

mit Kise iil)erl)aclien

Cannelloni BOIO nese - }xausgemacllt o A1 14
Hausgemacllte Teigroﬂen mit Pinat—Ricotta-FiiHung in Bolognesesauce

mit Kiise iil)erl)acl{en

Cannelloni Gor onzola Vg « hausgemacht « *° 17
Hausgemacllte Teigrollen mi SPinat-Ricotta~FﬁHung

in GOI‘ Sonzolasauce un(l Par mesan iil)erl)acl(en

Lasa na P astiCCiata o llausgemac}xt o« A 15
Al)wecllseln(le Sc})ichten von Nudelplatten, Ragu aHa l)olognese,
Bechamelcreme, abschliessend mit Kise im Ofen iiberbacken

G‘ﬂOCClli aiila Pel'a VW . Lausgemaclxt o ABC 18
Hausgemacllte Voﬂl;orn-Bio-Dinl&el-Gnocclli in Gorgonzolasauce und Birnen

GﬂOCCl’li aila Genovese ° Lausgemaclflt o ABHE 18
Hausgemachte Voﬂl;orn-'Bio-Dinlgel-Gnocchi mit Sl)rimPs in Lausgemacl)tem Basilikum=Pesto

Kindergerichts o Bambini

o AUSSCHLIESSLICH FUR UNSERE KLEINEN GASTE .

PAsTA BAMBINO ¢! 7

Deine Liel)linssnu(leln in Bolognese-, Tomaten~ oder Sahnesauce ©

SP1zZA 7

SWiinsch Dir deine Pizza, wie Du sie am Liebsten magst!
Q

CHickeN NUGGETS *© 10
Hausgemacllte Héilmcllennuggets mit Pommes uncl Ketc}xup



9 1008 PFLANZLICH @EGAN 1008 PFLANZLICH © €

Unser seﬂ)st lxergestellter Vegsie—Mozza—Kﬁse besteht ausscllliesslicl) aus Casllews un(l (lrei weite—

ren Pﬂanzlicl'len Zutaten. Daclurch erzielen wir einen miiglicl'xst natiirlic}xen uncl friscl'xen Gesclxmac]s.

Antipasto @egano Avi 14
VorsPeisenteller mit llausgemacllter @%ge'-Mozza an Basilil&umpesto un(J italienisclxen

Datteltomaten, verscl'xieclenen gegrillten emiisen, getrocl{neten Tomaten uncl Artiscllocl(en

.Acguasale ot Piscl'xer aPuliscller Brotsalat « ' 11
Frisella Pusliese, Kirsci;tomaten, Gurke Sellerie, Basililium, Rucola,
Oliven, KaPern, Knol)lauclu, rote Zwiei)eln, natives Olivenéil, Origano

Ca Onata M@ ALS VORSPEISE 16
Das siillsaure Schmoren in Olivensl mit etwas Sellerie und Essig l)ringt das  as Havercemicnr 22
Aroma von Auberginen, Oliven, KaPern, Pinienkerne und Tomaten vollendet zur Geltung.

G’ﬂOCCLi Amor € e P OmO(lor 0 "' Lausgemacht o 15
Hausgemacllte Vollkorn=Gnocchi aus BIO~Dinkel in Tomatensauce
mit Basilil;um, roten Zwiel)eln, Oliven, KaPern, Knoblauch und @cggie-Mozza

Ri§atoni al Cartoccio ** 16
R,iga oni im Brot gel)acl(en mit Pilzen, ital. Riil)stiel, Knol)laucll,

Zwie eln, marinierten Tomaten, KaPern, @%ie-Mozza und Pesto

SPasl)etti @eganara A 15

SPaglletti in cremiger Sauce mit gel)ratenen Pilzen un(l Knol)laucll an lcrossem Zwiel)elnest

Q)EGANE STEINOFENPIZZA ¢

o Jede Pizza wird mit unserer llausgemac}xten Cas}lew-@eggie-MozzareHa l)elegt o
o Auf Wunsch je¥Je Pizza auch mit Bioland-Dinl{elvoﬂl{orn-Teig ® EXTRA 2,50 ©
Unser sell)st Lergestellter Vesgie-Mozza-Kﬁse besteht ausschliesslic}x aus Cashews und drei weite-

ren Pﬂanzlichen Zutaten. Daclurcll erzielen wir einen mﬁgliclxst natiirlic}xen und frisclxen Gesclnmac]:.

Duchessa Litta * 11
Tomatensauce, @eggie—Mozza, natives Oliven('il, Origano, Basilikum

Mari @ercll A 13

Tomatensauce, Pesto, Petersilie, @%gie-Mozza, Piliantes Knoblauchsl

CaPone o 15
Tomatensauce, @eggie-Mozza, CaPonata, Cime di RaPe, Pinienkerne

Geno@e an "'" 13

@eggie-Mozza, esto, C}xampignons, Artischocl(en, Ra(]iccl)iosalat, Pinienkerne

)
@ranc esco " 15
Dinlxelvolllgornpizza mit marinierten Tomaten, @eggie—Mozza, Currypulver,

Pilzen, roten Zwiel)eln, KaPern, Oliven, Rosinen, Pil;antes Knoblauchsl

Limonaccio " 15
+Pizza Bianca mit Sesltiuter PaPril(a und @eggie-Mozza gel)acl(en,
ann mit sonnenﬁetroc neten Tomaten, frischen CllamPignons,

Rucola, Radice

10, Sellerie und Zitronen-Vinaigrette verfeinert



COME IN PUGLIA e WIE IN APULIEN

e Die Heimatregion det Famiglia Dormio e

SALSICCIA

o llausgemaclxt °
Die l)eriillmte italienische grol)e Bratwurst
wird nac altem Familienreze t in unserer
Kiiche von Hand Procluziert. \/gir verwenden
daliir ausschlieRlich das beste von der Schwei®
neschulter, wiirzen sie tein mit Fenchelsa~
men und unserer ge eimen Gewiirzmisc ung,

CIME DI RAPA

o typiscl) aPuliscl) o
Es handelt sich hierbei um ein typisc}xes Blatt-
emiise, das dem Brokkoli und auch dem SPinat
és'lqne t. Im Italieniscl'xen heillt es ,Cima di raPa“
und zu Deutsch Riibstiel. Riibstil ist mit Sen s
Retticl'x, Kresse un(] Kol'xl verwandt un at
einen feinen siill~bitteren Geschmack.

Salsiccia & Cime di R apa - hausgemache « 22
o die mediterrane Version des Griinliol'xls mit Pinkel o
Herzhatt gegrillte Salsiccia mit dex tiPiSCLen Beilage Cime di RaPa in

Olivensl mit Knoblauch und Chilisc

Taﬁliatelle al Primitivo *

Ban

oten angel)raten, dazu Rosmarin-Kartoffeln

18

fudeln in Primitivo~Sauce mit Salsiccia, Pilzen, Tomaten und wiirzigem Provolakise

Orecclxiette alla Mamma *° s « hausgemacht « 13

° Dle Liel)linﬁs-Pasta (Jer Mamma (J(:‘S Hauses lll‘l(! auclt c[as

ationalgericht ihrer Heimatregion Apulien o

Ohrchennudeln mit Cime di RaPa, Datteltomaten, Knol)lauclq, Chi isclloten, wiirzigem Provolakise
o Auf Wunsch zusitzlich mit Salsicciastiickchen JE EXTRAWURST € 4,5

VillO Pugliese m dazu emPfel)len wir Weine aus APulien

.,

sei(lig, schwarze Friichte hinter Kirsch= un

“ )
."V erso Sll(l \;\Susumamello 1cP 1 PASTINI ® APULIEN * 2020

Bomlnno Blanco CASTEL DEL MONTE DOC
,CONTE SPAGNOLETTI ZEULI" ® APULIEN * 2022 % BIO 100% DBombino bianco
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In Afiilien Procluziert %fméilg Originalrezept von 1840. Ein Lil;éir mit einzigartigem Aroma und aus-

geglic

enem Geschmack. Perfeks zum APerltiv odet Digestiv und auch zum EsPresso oder Nachtisch.




PIZZA AUS DEM STEINOFEN €

* Jede Pizza wird mit Tomatensauce, Mozzarella ,Fior di Latte  und Origano Lelegt °
* Auf Wunsch j@ Pizza auch mit Bioland-Dinl&elvoleorn—Teig ® EXTRA 2,50 ©

Marélxerita wg ¢ 10

Mit frischem Basilikum
Regina Marglmerita g A 5

CamPaniscLer Biiﬂelmozzarella, Pecorino, Basililium, extra natives Olivensl

Napolj .

Sardellenfilets, schwarze Oliven, Knol)laucll, Petersilie

Milano e 12

Mailinder Salami, PaPril(astreifen

Mista e 13

Mailinder Salami, Scllinlsen, Cl)amPignons, PePeroni

Contaclina By "¢ 13
CLamPignons, Knol)lauclq, KaPern, Zwiebeln
Vegetariana v ' 13
Buntes Gemiise und Knol)lauc}x
Stagioni * 14
Mailinder Salami, Schinl{en, C}lamPiSnons, PePeroni, Artisc}locl;en, Oliven
D iavolo e 15
SPianata Calabrese (Pilxante ital. Salami), Rucola, Parmesanﬂocl{en, Chili
Paesana v *° 15
Gorgonzola, SPinat

ozzafiato Wy 4 ¢ 16
CamPaniscLer Biiﬂelmozzareﬂa, gegriﬂte Aul)erginen, frischer Basilil;um, Origano, Olivensl
Burrat“a 7 R 16
Pizza rossa (nur mit Tomatensauce gel)aclien) mit Datteltomaten, Burrata Pugliese und Rucola l)elegt
Bresaola e 16
Bresaola (lu{tgetrocl(. Rin(lerschinl;en), Rucola, Parmesanflocken
Parma '~ 16
Parmaschinl;en, Rucola, Parmesanflocken
Tonno * 13
Tlmnfiscllstﬁcl{e, Zwiebeln
ScamPi rex 17
Garnelen, Knoblauch
Pescatore *> 16
Meeres{riicllte, Thunfiscll, Sar(]euen, Knoblauch
P izza Calzone ) zusammensel{laPPte Se{iillte Pizza o 14
Mailinder Salami, Scllinl(en, C}lamPignons, Ei, Tomatensauce, Mozzarella
Calzone Calal)r ese ‘. zusammenselclaPPte Se{iillte Pizza o 15
Fetal(ﬁse, SPianata Calabrese (Pil(ante ital. Salami), SPinat, scharfes Knoblauchsl
Montanar a Star ita Wy " Rezept von Don Antonio aus NeaPel o 15

Frittierte Pizza mit Tomatenreclul{tion, Provola atfumicata di Agerola, Pecorino R omano, Basilikum

Bufala e 19

Biiﬂelmozzareua, Parmasclxinlxen, Basilil;um, getrocl(nete Tomaten, extra natives Olivensl



WEISSE PIZZA e PIZZA BIANCA

€

o Auf Wunsch j@ Pizza auch mit Biolancl-Dinl(elvoul(orn~TeiS ® EXTRA 2,50 ©

Malga B '€

,Pizza btanca’ mit marinierten Tomatenwiir{el, PaPril{a, Fetal{ase, Mozzarella und Gorgonzola

Palermo Wy 4 ¢

"

,Pizza bianca’ mit Mozzareua, CaPonata, Tomatenwiir{el, Provola-Kase, Pil;antes Kuoblauch-Ol

Salentina re

"

Pizza bianca’ mit Mozzarella, Salsiccia, wiirziger Provola-Kﬁse, Kartoﬁelﬂocl{en, Taralli-Brosel

"

Focaccia l)ianca mit Kriutern Sel)acl;en, clanach mit cam aniscller

Biiﬁelmozzarella, Datteltomaten, Rucola, Basililmm, Olivensl l)elegt

Caprese Wy *©

Quattro Formaggi e Pera ws ¢

Pizza bianca’ mit Mozzare a, Pecorino R omano, Gorgonzola, Provolal{éise, Birnenscheiben

Mozzafiato 2.0 *

"

Pizza l)ianca mit CamPaniscLer Biiﬂelmozzarella, Lerzlxa{te Lausgemac}lte Salsiccia,
Pecorino R omano, gegriute Aul)erginen, Basilil{um, Origano, natives Olivens|

Calzone Pu liese W7 *C e zusammen elilaPPte ge{iillte Pizza o
Gefiillte Pizza mit Mozzarella JFior di Latte“, Fetzﬁiase, schwarze O iven,
C}xamPignons, SPinat und mit scharfem Knoblauchsl und Origano vollendet

DINKEL=PIZZA

15

14

15

16

16

18

14

v 10084 DINKELVOLLKORN ©

* vom ganzen Bioland-Dinkel—Korn ® in unserer Steinmﬁhle {riscll Semalqlen °

Rusti]sa ng ¢

Mozzarella ,Fior di Latte“, Tomatensauce, Griﬂ-PaPrilxa, Pilze, KaPern, Knol)laucl), Zwiebeln

Profumata v <.
Mozzarella ,Fior di Latte , Tomatensauce, Cime di RaPa (ital. Stin. ellgohl), Oliven,
Kapern, Knol)lauclx, Zwiel)eln, Kartoﬂei SP

ﬂocl&en, Curry, Rosinen, Parmesan

Spianata ' )
ozzarella ,Fior di Latte , Tomatensauce, SPianata (Pil;ante Salami, Provola-Kase, Cl)amPignon

Vecchia NaPoli re

Mozzarella ,Fior di Latte“, Salsiccia, wiirziger Provola-Kase, Cime di RaPa (ital. Stéingell;ohl), Chili

Trentina *° )
Mozzarella ,Fior di Latte - SPecl(, wiirziger Gorgonzola-Kéise, Ra(licclrio, krosse Zwiebeln

€ EXTRAWUNSCHE:

14

15

15

16

17

je eXtra 1,- : ChamPignons, Knol)lauc}x, Zwiel)eln, KaPern, scharfe PePeroncini

je eXtra 2,- : milde griine PePeroni, Pa ril&a, schwarze Oliven, Schinl&en, Rucola

je eXtra 2,5 : Fetal(ﬁse, Mozzareﬂa, T unfiscll, Sar(leﬂe, Artiscllocl(e, Spinat, Broceoli

je eXtra 4,- : ge silltes Genmiise, Gorgonzola, ParmesanrasPeln, Mailéin(ﬁr Salami, Garnelen (5Stl(.)
je eXtra 4,5 : Szﬁsiccia, Parmascllinl(en, Bresaola, SPianata Calabrese (Pil;ante Salami)

je eXtra 6,9 : CamPaniscller Biiffelmozzarella (125g) oder eine ganze Burrata Pugliese (125g)



FISCH - PESCE

Calamari alla Livornese »
Calamari in Pilcanter Tomatensauce mit Knol)lauclx, KaPern und Oliven,
dazu reichen wir unser Brot

Calamari alla Griglia AN

Mit mediterranen Kriutern und Knol)lauclq, Pil{ant gel)ratene Calamari auf Rucolasalat,
dazu reichen wir unser Brot

Calamari fritti o
Frittierte Calamari dazu l’xausgemaclqte l{emoulacleG und Brot

Orata al Forno °
Doradenfilets aus dem Ofen mit Oliven, KaPern, Knoblauch und Cl)errytomaten,
dazu Kartoffeln und BlattsPinat, dazu reichen wir unser Brot

Salmone alla Voc"sa P

Lachsfilet in Zitronen-Wodkasauce mit Gemﬁsel)eilagen, dazu reichen wir Brot

Salmone al Vino e Gaml)eretti A

Lachsfilet in SLrimPs-'WeiRweinsauce mit Gemiisel)eilagen, dazu reichen wir Brot

ScamPi alla Gri lia»

Ge rillte Grngarnelen mi1 nol)laucll und mil(len riinen PePeroni

an galatl)liittern, (lazu reiclaen wir unsere llausgemac te

I{emoula(leG un(l Brot

ScamPi al Forno"
GroRSarnelen mit {rischen Krﬁutern, Knol)lauch uncl Kréiuterl)utter im Ofen Sel)aclien,

dazu reichen wir unser Brot

ScamPi al Vino
GroRgarnelen mit Weinein, Knoblauch und Kriuterbutter im Ofen gel)raten,

(]azu reichen wir unser Brot

ScamPi alla Livornese"
GroRgarnelen in Pilganter Tomatensauce mit Knol)laucll, KaPern und Oliven,

dazu reichen wir unser Brot

20

20

20

22

24

24

28

28

28

28



BrLAck ANcus RIND

€

TOP SIRLOIN STEAK VOM BLACK ANGUS RIND

o fettarm und trotzdem saftig o

Manzo ai Ferri
Stealﬁ vom Griﬂ un(l Laussemacllte Kréiuterl)utter,
(lazu Gemiise uncl Rosmarinl;artoﬂeln

Tagliata su Rucola“

Rosa ge rilltes Steal(, tranchiert und auf Rucola gel)ettet, mit Parmesanllol)eln, Tomaten,
Zwiebe n, Rosmarinl;artoﬂeln, frischen Chilischoten und Knoblauch und Balsamico-VinaiSrette

Manzo alle Cipolle fritte -
Gegrilltes Steak mit herzhaft krossen Zwiebeln und Lausgemacllter Kriiuterl)utter,

dazu Gemiise und Rosmarinl(artoﬂeln

Manzo al PePe verde ©
Steak in Pil(anter Cognac-Sallnesauce mit griinem P{eﬂer,

dazu Gemiise und R osmarinkartoffeln

Manzo al Gorsonzola ¢
Steal{ in Pil(anter Gorgonzo asauce
dazu Gemiise und Rosmarinl(artoffeln

POLLO ® HANCHENSTEAK

30

32

32

32

35

€

VON DER OBERKEULE
° l{nusPrig gel)raten ° sa{tis und zart @ selbstverstindlich schon entbeint

Pollo alla Pizzaiola Ax

In Pilianter Tomatensauce mit Knol)laucll, KaPern und Oliven dazu SPaglletti als Beilage

Pollo alle Erl)e

Mit {.riscl'xen Kriutern, Knoblauch und Cllerrytomaten, dazu Gemiise und Rosmarinkartoffeln

Pollo alla Pugliese :

In wiirziger WeiRweinsauce mit gescllmorten Zwiel)eln und Lorbeer
(]azu Gemiise und Rosmarinl&artoﬂe n

VITELLO e KALB

19

19

19

VON DER OBERSCHALE
o fast fettfrei @ sehr zart @ sullerst kalorienarm ©

Cotoletta alla Milanese et

Paniertes Mailinder Kaﬂ)ssc}mitzel, dazu Zitrone, Gemiise und Rosmarinkartoffeln

Saltiml)occa alla Romana -OriginalrezePt- .
Kalbsmedaillons mit Parmaschinken gel)raten in Weillweinsauce mit Sall)ei,
dazu Gemiise und Rosmarinkartoffeln

Involtini PrinciPessa L
Sa{tige Kalbs-Réllchen mit Schinken und Mozzarella ge{iillt,

nusPrig paniert auf CLamPignonsal'mesauce, dazu Gemiise und Rosmarinkartoffeln

22

25

23



DOLCI €

Tor tino a]. Cuor € liqUi(lo o l'xausgemacllt o “6€¢ Backzeit ca. 10 min » 9
Warmes Zartl)itter—Scholmlaclen—Tﬁrtchen mit Hiissigem Kern an l;alter Vanilleeiscreme und Sahne

Tir amisu o llausgemaclat o AC 6,5
In Es TE€SSO etréinlite Lii{{ell)isliuits uncl MascarPonecreme
al)scll iellend mit reiclllicl'x Kal(aoPulver l)estéiul)t.

Panna Cotta o Lausgemacht o« €
Sahnecremepuc]cling an Himbeersauce

6,9

Lamponi ¢ 7,9

Vanilleelscreme mit warmen Himl)eeren und Sallne

Fichi PrinciPessa ¢ 8,9
Vanilleeiscreme mit lr(aramellisierten Feisen un(] Man(lelsPlitter

Zabaione 6,9
CremesPeise mit Ei, Marsala=Wein und Vanilleeiscreme

Aﬁo ato ¢ 7,5

2 Kugeln anilleeis mit aPuliscllem Kriiuterliksr San ‘Marzano verfeinest und EsPresso ﬁl)ergossen

Gelato Maria © 6,5

2 Kugeln Vaniﬂeeiscreme mit Kriuterlikér und Sahne

Tartufo eer 7,5
Hall)gefrohrenes aus Zabaione~ und Gian(luiacreme, Kal;ao, HaselnuRstﬁc]&chen, Sahne

Cassata: ' 7,5
Lagen von Zabaione~ und Schokoladeneiscreme mit kandierten Fruc}ltwiir{eln, dazu Likér & Sahne.

Gelato con Panna & 6
3 Kugeln semiscllte Eiscreme mit Sahne (zur Auswahl: Vanille, Scllol(o, NuR, Er(ll)eer)

THE E CAFFE €

ESPreSSO Tasse 2,9
ESPI‘CSSO MACCHIATO Tasse 3,5
EsPresso Dorrio Tasse 5
ES reSS0 CorRETTO » wahlweise mit apulischem Lilsﬁr, Amaretto, Sambuca oder Grappa Tasse 5
P PP
Kaﬂee CREMA TASSE 3
CaPPuccino Tasss 4,5
Latte M ACCHIATO 0,3 5

Tee o (Sc}xwarz, Griin, Kamiﬂe, Pfeﬂerminze, Friicllte) Gras 3,5




DESTILLATI €

GraPPa Primitivo Riserva « marcam 200 5
Runcler uncl uml'xﬁllencler GraPPa mit {einem Gescl'xmacl; uncl zarten Horealen Noten 4c. 8
GraPPa Riserva - 8oNaArRDINI 2o 7

DoPPelte Destiﬂation, clreijéil'xrige Rei{ung in Eicl'len{éissern, Kaltfiltrierung. 4cL 12
Der zarten, delikaten und harmonischen Aromenvielfalt folgt sein weicher, aber
intensiver Geschmack mit sPﬁr]:)aren Anl&lﬁngen von Tanninen im Nacl'lgescl'lmacl{.

La Visione 1 LUI 1 GRAPPA RISERVA ECOSOSTENIBILE © BRENNEREI FRANCOLI  2cr 7
Fin unnachahmlicher AusdruckVerfiihrerischer Diifte. Ein strukturierter Gescl'lmacl(, 4oL 12
ein ausgewogener Charakter. Die Verwendung von Trestern unterschiedlicher Herkunft ist ein Geheimnis,
das von Generation zu Generation weitergegeli:n wird. Jeder Trester l)ringt seine eigene Personlichkeit in
den GraPPa ein, das Ergel)nis ist ein brillanter Ausdruck clessen, was unser Land zu bieten hat. Der GraPPa
La Visione di LuEi Riserva durchliuft eine doPPelte Rei{unﬁ: die exste ist eine léingere La%rung in Fissern

aus slawonischer iclle, die zweite eine schnellere Passase in kleinen Fissern aus Limousin-FEiche.

Ol’ o (li Barolo RISERVA ¢ BRENNEREI FRANCOLI 2cL 10
Intensiver und dulerst raffinierter Duft, in dem Noten von Vanille, Tal)alﬁ, Teel)léittern, 4cL 18
Schwarzem P{eﬂer, Eul{alyptus Rosinen und kandierten Friichten mitsclxwingen. Die

komplexen Aromen setzen sich eiegant am Gaumen fort, wobei sich der edle Tresterbrand

herrlich ausgewogen Sil)t mit einem langen und leicht Pilﬁantem Finish.

G’l‘ a(]PPa Bal‘l‘l ue leOllSln ® BRENNEREI FR ANCOLI 2cL. 8
Diese rappa Barrique el Limousin der Brennerei Francoli wird aus den Trestern 4oL 14
der Rebsorten Nebbiolo 60%, Dolcetto 35% und Moscato 5% gewonnen. Nach der

Destillation ist diese Gra pa 36 Monate im HolzfaR und 8 Monate in Limousin

Barric_lue gereift wodurch sie einen lcrﬁ{tigen und satten Gelb ~ Farbton erhiilt.

G‘l‘ aPPa ,Le DiCiOttO Lune ® BRENNEREI MARZADRO 2cL 7
Fﬁn{ verscl'lie ene Re en ver{einern 18 Monate in Fﬁssern aus mellreren 4cL 12
Holzarten und Verl)in(]en sich zu dieser einzigartigen GraPPa!

Brancly ® VECCHIA ROMAGNA ® ETICHETTA NERA 2cL. 4
Dieser Brancly wir(l auc}x l’xeute, iil)er 200 Ja}xre nacll seiner Entclecl{ung, 4cL 7
handwerklich her estellt.Ausgewogenes Bouquet, mit fruchtigen Aromen und weicher Vanillenote
sowie einen HaucE von Zimt und Mandeln. Aus erlesenen \%einen der Trebbiano-Traube herse-
ste”t, lagert Vecchia Romagna mindestens drei Jahre in Limousin~Eichenfissern.

AMMAZZACAFFE * DIGESTIV NACH DEM KAFFEE

L] “ L] L]
Ll(luore ,,San Marzano EJ [181T « BORSCI SEIT 1840 AUS APULIEN 4cL 5,5
GEMASS ORIGINALREZEPT VON 1840. EIN LIKOR MIT EINZIGARTIGEM AROMA.

Quinta Era Amaro * MORELLI ® TOSKANA ® SEIT igu ¢ (GIN UNF BITTER IN EINEM 4cL 5,5

Mirtillo e HANDGEMACHTER BLAUBEERLIKOR MIT GRAPPA 4cL 5,5
. “

Amaro ,,Dente (ll I:‘eone ¢ LA VALDOTAINE 4cL 6

Bitter ,,Artigianale ¢ LA VALDOTAINE 4cL 6

Cynar 4cL 5

R amazzotti ooix Averna . B

Fernet Branca ooex Branca Menta 2L 3,5

Sambuca, Amaretto: ovex Limoncello 2 3



BIRRA FLEA

MICROBRAUEREI AUSUMBRIEN @
UNFILTRIERT o NICHT PASTEURISIERT « FLASCHENGARUNG

Die Brauerei wurde im Juni 2013 von Matteo Minelli, einem leidenschaftlichen
Brauer, und seiner Frau Maria Cristina gegriindet. Sie betindet sich in der Ge-
meinde Gualdo Tadino in der Provinz Perugia und ist Teil einer Familienfarm. Als
andwirtschaftliche Brauerei der neuesten %veneration setzt sie auf Qualitéit und
Nac_l'llmltigl:eit.
Der Braumeister Rolando Della Sera, ein Absolvent der Landwirtschaft mit einem
Doktortitel in Lebensmittelbiotechnolo ie, verwendet Weizen und Gerstenmalz von
hschster Qua.l.itﬁt, die auf iiber 130 Hektar des Farmgeliindes angel)aut werden, Das
Wasser stammt aus den natiirlichen Quellen von Gualdo Tadino. Fiir R ohstoffe wie
Hopfen, Hefe und Zuc]ser, die nicht auf dem Bauernhof verfiighar sintl, wer(]'_en
sorgti tig ausgewiihlte Lieferanten verwendet. In Gualdo wird jecfocl) auch Honfen
angebaut, um die Produktion lokal zu halten.
Die Unterne mensp ilosoplaie basiert auf einer sorgf%iltigen Auswahl hochwertiger
Rohstoffe und einer priizisen Verarl)eitung. FLEA steht fiir die Liebe dieser Fami-
lie zu ihrer Stadt und verbindet Tradition mit moderner Innovation. Die Brauerei
eibt der besten Bierlmerstellunsstratlition treu und kombiniert sie mit den héchsten
Standards der Produktionsinnovation.

(  Fr.0,33L €6,5
i Isal)ella

{risch, spritzig, leicht l’lOP{is, recht sclllanl{, .20

troclxen, malzig, vollmunclig

- Bianca Lancia . blanche

angenehm {ruclxtig, leichte {rucl)tige Siure, 15
leichte Siisse, diskrete Bittere, sehr [einPerlig, sanft

Lt Adelaide “apa

leichte SiiRe, tolle {riscl)e, spritzig, leichte Siure, 50

voll und run(], gut ausgewogen, sil ig

S Federico 11 5 golclen ale

{risclx, liréi{tig wiirzig, betont LoP{ig, : 40

einperlig, ausgewogen, ol)ergéirig

. Feclerico II extra . ipa

wiirzig, He{enoten, leichte SiiRe, sehr feinPerli%: .50
leichtes Bitter, al)gestimmt, voll & runc], langan altend

‘ Bastola - imPerial red ale

clunlielrot, 100% Gerstenmalz, Loclx vergoren, 125
trocl(en, intensiv, leichte Bittere, liaramellig nussig

= INTERNATIONAL DITTERNESS UNIT



BIER VOM FASS

* Fresh Pressed L%/stem bluw CO:- ~Zusatg) ®

ALLES BEGINNT MIT EINER RFEISE..

Wie je(]es Abenteuer l)egann auch dieses mit einer

Reise: die von Angelo Poretti zog es nach Osterreicl),
Bshmen und Ba ern, wo er die besten Braumeister
traf und alle Geieimnisse der Braukunst entdeckte.

DER TRAUM ERWACHT ZUM LEBEN.
Angelo Poretti kehrte nach Italien zuriick und
verwirl(licllte sich seinen Lel)enstraum. 1877 eroffnet

er seine eigene Brauerei in Valsanna (Loml)arclei):
s | wertvolles Land fiir seine reinen Wasser(_lueﬂen,
unverzichtbare Zutat fiir ein echtes Loclxwertises Bier.
Seit iiber 140 Jahren ist Valganna das Herz unserer
Brauerei, das heute auf der ganzen Welt Pulsiert.

st| EINE RUCKKEHR, WO ALLES BEGANN.

¥ 0881 feiert Angelo Poretti seinen ersten grollen
‘ Er{olg: Ex wurfe zur Teilnahme an der Maﬁﬁncler
Nationalausstellung berufen. Heute, mehr als ein
Jalu‘hun(lert ent{ernt, wur(]e Poretti, au{ der EXPO
Mailand 2015, als offizielles Bier des Pavillons

TItaliens ausgew.’;i}xlt. Definitive Anerl{ennung von

einem echten italienischen Qualitﬁtsl)ier

SRRIFIGys

— ANGELD

PREM Poretti Originale N°4
r €4 €5,8

Sonneniell)es, untelféiriges inlier aus Vallgganna, Italien, mit {ruclltig

aromatischen Noten dank vier onen, au ergewii}mlicln harmonisch.
ALKOHOLGEHALT: 5:,52;

3 Liibzer Pils 03 05c

€4 €58

m&) Sonnengolcl{arl)enes, Pricl;eln(les Premium Pilsener aus
/ Meclxlenl)urg-VorPommern mit aus%ewogenem mild herben Geschmack

i un(l wir(] seit iil)er 125 .]allren aus feinsten natiirliclxen Zutaten gel)raut.

:28
ALKOHOLGEHALT: 4,9%

Racller 0,3  0,5L

€4 €58
Herbes Pils mit einem SPritzer {ruclatiger Plose-Zitronenlimo.

Alster 0,3  0,5L
€4 €58
Herl)es Pils mit einem SPritzer {ruclltiger Plose-Orangenlimo.

= INTERNATIONAL DITTERNESS UNIT



APFT IS¢

Feinstes Malz aus heimischen Mﬁlzereier%risc es Ber%wirasser aus der eigenen Qilelle vom Traunsteiner
Hocl)l)erg und ausschlieflich Aroma}xopfen von eigenen oEfenfelclern aus der Ho

ledau garantieren beste
Bierqualitéit. Das Hofbriuhaus Traunstein verPf ichtet sic

dem Bayeriscllen Reinlaeitsgel)ot von 1516.

8 Bayerisclnes Pils Fr. 0,330 €4,5
{‘g Frisclx, Pricl(eln(], mit leichtem schlankem KﬁrPer. Die ausschlieRliche Verwen(lung
& 1 on bestem Hallertauer Aromalxopfen l)ringt eine herrlich junge und freche Bittere.

t,Welssl)ler FL. 0,5¢ €5,5
:%: Honigfarben mit der ganzen Kraft der eigenen Brauerei-Hefe. Herrlich erfrischend mit weicher

\+ “/ He{eﬁlume und vollem Fruchtaroma. Das Meisterstiick ge{ﬁllt mit Leidenschaft und iiber 400 Jahren

d Brauereier{allruns. Das Hofbriauhaus Traunstein wurde 1612 als Weillbierbrauerei gegrﬁnclet.

B Helles Fr. 0,5L €5,5

Brilliante Leﬂge“)e Farl)e, Llares glanzfeines Aussellen, deutliches Malzaroma, unterlegt mit angenehm
leichter Hopfen- und Hefenote. Ein wunderbares Helles, Larmonisclx, vollmunclig und traumhaft ausgewogen.

L =8

’ e
g8
s

1612er Zwickl FL. 0,330 €4,5
Ein nahmﬁil)-samtiges Helles wie aus Urgronaters Zeiten.

Damals entnahm der Braumeister dem Tank eine Probe mithilfe des sogenannten Zwicl{_uqa}mes, um das Bier vor der
Filtrienmg zu l{osten. Das ZWiCl{l stammt a]so (lirel;t aus Jem Lagerl{zir unc] ist (]aLer auclq als ,,Keuerl)ief ' l)el{annt.
Harmom'sch, mit (lynamiscllJriscl’)er Malz- und HOP{enl)lume.Ein Bier fiir sinnesfrohe Genieller.

Dun]:el FL. 0,5L €5,5

Das Bier aus einer guten alten Zeit: lir.’i{tig, dunkelbraun mit zartem Karamellgeschmacl(.
Weich im Trunk mit stolzem Dunl&elmalz-C})aral{ter, angenehm vo”muntlig.

ﬂ Weissl)ier al]mlnolfrei Fr. 0,5L €5,5

‘ Er{risclxen(l, sPritziS mit vollem Geschmack. Dank seiner isotonischen Eigensc}laft versorgt es den
e KérPer sofort mit den wertvollen Inhaltsstoffen. Das Weilbier alkoholfrei ist l(alorienrecfuziert und besteht
ausschlieRlich aus natiirlichen Zutaten, genau riclxtig fiir SPortler.

ZWlClil al]so}lol{rei Fr.0,33L €4,5

Durch die Verwendung spezieller Hefen wird das Bier I{omPlett vergoren. Das bewah:t den vollen Geschmaclc,
senkt aber den Allio}lofgjwalt auf unter 0,5 %- Das macht das Zwickl alkoholfrei zur Perfel;ten Sommer-Er{risclmng
fiir aﬂe, die den leichten Genul lieben. Hefi -frucl'ltiger Duft und l)lumiges Honenaroma. Ein unfiltriertes
NaturProclul(t mit l‘leﬂgell)er Farbe und cleuﬁicl'ler Kellertrﬁl)uns direkt aus dem Lagerfass.

1 Helles alkoholfrei Fr. 0,50 €5,5

3 FEine lxoP{iS :[einwiirzise isotonische Er{risc}luns mit schmeichelnder Siille.

i <1




MINERALWASSER

e Plose Wtielle aus dem alPinen Hoclqgel)ir e Siidtirols ist bis heute im Besitz der Familie Fellin. Die
besonderen geo ogisc en und geop sischen Eigensc aften des Bodens und des Gesteins aus dem das Hoch~
quellwassers entspringt, ver eiien em Wasser seinen besonderen Charakter, der sich durch die Kombi-
nation von niedrigem Trocl(enriicl{stan(l, idealem PH—Wert und hohen Anteil von Sauerstoff ausdriickt.

AQUAPLOSE - NATURALE ODER FRIZZANTE B 0,250 €3,3
a L. 0,75L s

b
J 2 -
AN = 3
.......................................................... I IMON Q DEN
2

DER SPRITZIGE GESCHMACK ITALIENS

und ausgezeic net - so léisst siclq der Geschmacl{ der Plose Vintage Limonaden

ebendig, prickelna
beschreiben. Nach original italienischer RezePtur lxergesteut, schmecken sie nach dem siilen Leben.
039 /. Cola FL.0,25. €3,5

%O Dank des cleveren Mix aus Kola-Extral&t, Karamell, Zitrusfriichten Cora & LiMEFrL. 1 €10
coLA und Kriutern, bietet die Cola einen sensationellen Geschmack.

%o ﬁ Limonata FL.0,25. €3,5
e o) s Mediterrane Zitronen sorgen fiir den extra zitronigen Geschmack. Nicht zu sﬁK, Fu.l. €10

LIMONATA aber extra Pricl(eln(l ist sie ein wahrer GenuK und 16scht den Durst auf den Sommer.

e Aranc1ata FL.0,25. €3,5
°4»% °  Der Geschmack von sa tigen, sonnengereiften Orangen erfrischt mit Fu.l. €10
.nnnn(m'ﬂ;:l jeclem Schluck. Mit Priclxelnclem Genul und natﬁrﬁchem Geschmack.

ALPEX Indian clrz Tonic Water Fr.020 €4
Herb und l)elel)end, seschm kvoll und iiberraschend erobert
das Tonic Wasser Pricl{eln(l den Gaumen des Puristen.

SAFTE UND KALTE TEES VON BIOPLOSE

Ausgezeicl'met mit dem EuroPéiisclxen Bio-Siegel, werden fiir die Hersteﬂung ausschlieklich Friichte
und Zutaten aus rein l)iol(i‘?isc em Anl)au verwen(]et. Aut die Verwendung von kiinstlichen Kon~
servierungs- uncl Aromastotten sowie den Zusatz von In(]ustriezuclier wir Voluiommen Verziclxtet.

Agfelsaf t FL.0,2L €4,5

Knac ige Apfel aus l)iologischem Anl)au werden zu bioPlose APfel verarbeitet.

Orangensatt FL.02L €45
Es Sil)t wohf kaum etwas Erfrischenderes als leckere Orangen, die die volle Kraft der Sonne in sich tragen.

P firsicllsa{t FL.0,2L €4,5

Siile Bio-Pfirsiche verleihen bioPlose Pfirsich seinen sanften Gescllmacli, der sofort an den Sommer erinnert.

A ri]msensaf t FL.0,2L €4,5
Sonnengereifte Bio—APril(osen machen den leckeren und erfrisc}lenclen Gesclxmacl{.

Tee & P{irsicll FL. 0,250 €4

Die Kraft des Sclxwarztees und die Siifle des Plirsichs werden durch ein sPezieHes RezePt harmonisch in einem Getréinlc vereint.
Tee & Zitrone FL.0,25. €4

Exfrischend und lecker - Tee & Zitrone sorgt je(lerzeit fiir ein angenelxmes il e bl v

 ALKOHOLFREIE GETRANKE

S €2Z1 ¢ HAUSMISCHUNG AUS PLOSE LIMONADEN 0,4r €5
Fruchtiger Mix aus Aranciata und Cola

Sa tSCl’lOl’ le ® HAUSMISCHUNG 0,2 €2,9
wahlweise AP{elsa{t, Kirschsaft oder Rhabarbersaft mit Mineralwasser 0,4 €4,9
KlBa ® HAUSMISCHUNG 0,2 €3

Bananennektar mit einem Schuss Kirschsaft 0,4L €5



HAUSWEIN e VINO DELLA CASA
ROTWEIN @ W

o,zl 0,51 0,751

Montegulmano D ABRUZZO DOC 8 18
VIGNA MADKE * o ABRUZZEN * 20 % 100% Montepulciano d Abruzzo

Clnantl DOCG ,VIGNA DI PALLINO“ 9 20 27
+TENUTA SETTE PONTI ® TOSKANA ® 2018 % o 100% Sangzovese

R.OSSO Plceno DOC ,PABLO’ 9,5 21 28
JCASAL FARNETO' * MARKEN * 2001 ¢ BIO® 65% Montepulciano, 35% Sangiovese

P r1m1t1vo TARANTINO ,ARPAGO’ 9 20 27
I PASTINI ® APULIEN ® 2021 % 100% Primitivo

Susumamello VERSO SUD"IGT 11 24 32
I PASTINI' ® APULIEN ® 2021 ¥ 100% Susumaniello

ROSEWEIN 9 W m

o,zl 0,51 0,751

Rosato CASTEL DEL MONTE DOCG MEZZAN 9 20 27
»CONTE SPAGNOLTETI ZEULI' ® APULIEN ® 2022 ¥ 80% N ero di Troia, 20% Montepulciano

WEISSWEIN @ W m

o,zl 0,51 0,751

Cllar(]onn oX IGT VENETO 7,5 16,5

~BEATO BARTOLOMEC BREGANZE ® VENEZIEN ® 2022 % 100% Chardonnay

Boml)mo CASTEL DEL MONTE DOC 9 20 27
,CONTE SPAGNOLETTI ZEULI' ® APULIEN ® 2022 ¥ 100% Bombino bianco

P asserlng MARCHE IGT ,FRIDA’ 9,5 21 28
,CASAL FARNETO ® MARKEN ¢ 2022 % BIO® 100% Passerina

P €COori1no icr,BECCO REALE’ 9,5 21 28
"VIGNAMADRE ® ABRUZZEN ® 2022 % BIO® 100% Pecorino

Lu ana ooc 10 22 30
»MARXRNGONA" ¢ LOMBARDEI ® 2022 % BIOW 100% Trebbiano di Lugana

PERLWEIN @ W m

o,zl 0,51 0,751

P roseccoO bpoc VINO FRIZZANTE 8 18 24
»BEATO BARTOLOMEO BREGANZE © VENEZIEN ® 2022 ¥ 100% Glera

Rosato \/ eneto IGT VINO FRIZZANTE 8 18 24
,BEATO BARTOLOMEO BREGANZE ® VENEZIEN ® 2022 % 100% Merlot

Lambrusco - LIEBLICH
#RIUNITE © REGGIO EMILIA ® 2022 '-'-‘ 75% Lambrusco Salammo, 10%Lambrusco Maram, 15% Lancellotta

WEITERE FLASCHENWEINE auf den néiichsten Seiten







ROTWEIN APULIEN

,,ArPa O PRIMITIVO TARANTINO IGP Qo 20 0 27
,1 PASTINI . ® PUGLIA ® 2021 % 100% Primitivo TN BIOKONVERTIERUNG

Duft fruchtig nach Kirsclae, Schwarzkirsche und rote Maulbeere und Gewiirzen wie Vaniﬂe, Zimt, Sall)ei,
Mainze und Tabak. Am Gaumen weicll, umbhiillend und mittelgerl)stofﬂlaltig.

® seit iiber 2000 Jahren typisclxe Rebe aus dem Tal der Trulli

® ,prae maturus oder ,,Primativus“ bedeutet friil)zeitig reif / exste reife Traube

luca maroni: 96/100

“ )
,;V €rso Su(] SUSUMANIELLO IGP Cun gau I3

"
I PASTINI" ® PUGLIA ® 2021 ¥ 100% Susumaniello &% 4 MONATE STAHL, 6 MONATE GROSSES HOLZFASS
Tiefdunkle purpur und rubinrote Farbe bei einem kra tigen Bukett von opulenter Textur nac
weichen saftigen roten Brombeerfriichten und P aumen, schwarzen Kirschen und Kokosnul.
Am Gaumen ist er sei ig mit reifen Brombeeren, F iederbeeren und schwarzen Kirsc en, denen

eine réiuterwiirzige Nuancen to gen. Samtweiche Tannine mit Réstaromatik aber ohne jegli-
che Bitterkeit, armonisch rund mit einem lan en, saltig animierenden und erstaunlic {risﬁqen
Al)gan§ xlrlon Noten aus Schokolade und Vaniﬁe. Extrem vielsclliclltiger Wein, der einen bei
je C

em lucl& mit neuen Aromen iil)errasc t.

. u
” Glnan(lara AGLIANICO CASTEL DEL MONTE DOC _ b 32
'R‘L \]

,CONTE SPAGNOLETTI ZEULI' ® PUGLIA ® 2018 % 100% Aglianico "4 12 MONATE GROSSES HOLZFASS

Die Ag ianico~Iraube, die au ﬁgeligem, nach Siiden ausgerichtetem Gelinde in einem giinstigen Mikro~
ima angebaut wird, ergibt einen rubinroten Wein mit leicht granatroten Rindern.

Die intensiven un eiesanten Aromen erinnern an rote Beeren wie Schattenmorellen und Broml)eeren, ange~

reichert mit einer leichten Wiirze. Am Gaumen ist er gut ausba anciert, trocl{en, warm und samtig, mit reiten

Tanninen, unterstiitzt von einer guten alkoholischen Note.

. “
,,Rlnzacco CASTEL DEL MONTE DOC . 36
,CONTE SPAGNOLETTI ZEULI" ® PUGLIA ® 2019 ¥ 100% Nero di Troia P 12 MONATE GROSSES HOLZFASS
Die Troia-Trauben werden auf hii eligem, siddlich ausserichtetem Geliinde angebaut und in Girtanks aus
Allier-Eiche vinifiziert. Nach (lers\'\,einl)ereitun reift der Wein mehr als ein %alfn‘ in denselben Tanks. Der
rubinrote Wein hat ein klares Aroma von roten geeren und leicht wiirzigen Noten von Vanille und schwar~

zem Pleffer, A Gaumen sind die Tannine weic}x und reil,

o G 44
,,Trox;o (legll AVUZZI PUGLIA ROSSO IGP b 35

,PODERI D AGOSTINO. ® PUGLIA * 2019 ¥ BIOW 100% Nero di Troia « 20 MONATE STAHLAFFINATION
Nase: Vaniﬂe, Zimt, Sall)ei, Muinze und Tabak.
Geschmack: Weicll, umbhiillend und mit guten Tanninen.

o G4
,,Terrg: (ll Vagnarl PUGLIA ROSSO IGP b 35

,PODERI D AGOSTINO _® PUGLIA ® 2021 % BIO® 100% Primitivo ® 20 MONATE STAHLAFFINATION
Intensiv und krattvoll. Duft von reifen schwarzen Friichten wie Brombeeren und schwarzen Kirschen,

eg eitet von wiirzigen Noten von sclxwarzen P{eﬂer uncl mediterranen Kriutern. Am Gaumen prisentiert
er sich vollmundig und samtig mit gut integrierten Tanninen. Der A gang ist langanlxaltend und von einer
angenehmen Friscie gepragt.

“ )
,,_A.D. MURGIA ROSSO IGP D44

“ L .o @W

,PODERI D AGOSTING  PUGLIA * 2019 % BIO® 100% Primitivo “# 12 MONATE BARRIQUES

Berauschender Duft von schwarzen Kirschen und reifen Exd eeren, der ein reichha tiges Bouquet mit reifen
Aromen von Kirsche, Himbeere, Ptlaume und einem Hauch von verwelkten roten Rosen ersffnet. Im Mun
ist es sa{tilg, berauschendes Geliihl von Wiirme, umhiillt und streichelt sanft den Gaumen mit einem Hauc
von eingelegten Kirschen und roter Maulbeere und einem leichten Gewiirz aus Nelken und Lakritz mit einem
Hauch von Muskatnul. Das Tannin ist Per{elit iesc}unolzen, reif, weic und der A gang wird durch einen

C

GraP}xitl)oclen angereichert, aus dem die Sauerkirschmarmelade hervorselxt und der lang und sehr Lartnﬁcl;is ist.

“ )
- FE.D. wmurciarossorce D44

JPODERI D AGOSTING" ¢ PUGLIA * 2018 % BIO® 100% Nero di Troia ©2 12 MONATE BARRIQUES
Es Wir(l aus Nero di Troia-Traul)en l’xergestellt und reift 12 Monate in Barriques. Intensive und lionzentrierte
rote Farbe, reiche Nase von Kattee, Johannisbrot und Leder. Leckerer Gaumen, ein Genulk, ausgewogen,

weicll uncf mit intensiver Frucht im Al gang.




ROTWEIN ABRUZZEN

,,Dega MONTEPULCIANO DY ABRUZZO ,DEGA” DOC 1 S wis  15les
+VIGNA MADRE“ ® ABRUZZO ® 2021 '-_i_-’ 100% Montepulciano J Al)ruzzo 15 1 MAGNUM
In der Nase intensive Aromen von reifen dunklen Friicllten, wie Kirschen und schwarzen Johannisbeeren.
Besleitet werden diese fruchtigen Noten von feinen Kriuter~ und Gewiirznuancen, die dem Wein Komplexi-
tiit verleihen. Am Gaumen voﬁmuncli und sa{tig mit weichen Tanninen und einer angenehmen Siurestruk-
tur. Die Fruclxtigl&eit setzt sich fort ung wird von einer clezenten, aber deutlichen Mineralitit l)egleitet. Der
Wein hat einen mittleren KﬁrPer und einen langen, harmonischen Al)gang.

. “

,,CaPO le Vl N€ MONTEPULCIANO D ABRUZZO DOC - b3s
~VIGNA MADRE e ABRUZZO ® 2017 'o_f-' BIO :00% Monte ulciano d A[)ruzzo &,‘7&3 12 MONATE EICHENHOLZFASS
Nachdem 12~monatigem Ausbau in neuen und gebrauchten Barriques aus franzésischer und amerikanischer
Eiche (& weiteren 18 Monaten auf der Flasche) ist es vollbracht. ]%in ausdrucksstarker Wein in Per{el;ter Har-
monie zwischen Fal und Fruclmt, Eleganz und Charakter. Ein Bilderbuch MontePulciano. Die Nase zeugt
von schwarzen Kirschen und Waldﬁeeren, gemisclfxt mit feinen Noten von Kaﬁee, Kal{ao, Zimt und Lec%er.
Am Gaumen trocl(en, voH, {ruclltig und mit ausgezeic}meter Struktur. Fin Wein mit Eleganz und Finesse,
dessen Stil nie aus der Mode kommt! YYY gambero rosso

7}
,,Terreum 91 MONTEPULCIANO D ABRUZZO DOC ) 130
~VIGNA MADRE ® ABRUZZO ® 2022 % BIO 100% Montepulciano d Abruzzo « OHNE ZUGESETZTE SULFITE
Der lqerausragen(le Rotwein der Familie Di Carlo entsteht aus ihrer langjéilqri en Erfahrung in der
Weinhersteﬂung seit 1830. Ex besticht durch seine tiefrote Farbe und den betsrenden Du%t nach reifen I%irsc}xen
schwarzen Jollannisl)eeren, Pllaumen und Gewiirzen. Sein vollmundiger und kraftvoller Geschmack wir(j
von escllmeidigen Tanninen be leitet, die dem Wein Struktur und leganz verleihen. Die frische Siure
Verleit ihm eine lel)enclise Frisflme und es sind Noten von dunklen Beerenfriichten, Scllolcola(le, Lakritz
und einer subtilen Wiirze erkennbar. Der Ab ang ist langanhaltend und angenehm. Dieser Wein wird mit
ﬁuRerster Sorsfalt hergestellt, um clie natiirlicien Eigensia{ten (ler Rel)en uncl (les Lan(les Zu l)ewal'xren.
Er wird unter Beriicksichtigung einer langen Ruhephase und der l)iologiscllen Frucht{olge an el)aut, um
den Boden zu erhalten. Nur c]ieslvesten Trauben werden fiir die Herstellung dieses Weins ausge és'l'nlt. Nach
der spontanen alkoholischen Géirung lagert der Wein einige Monate auf cFer Hefe, bevor er al)ie{iiﬂt wird.

Dies gesclliellt ohne jegliclle Kléirung oder Filtration und es werden keine zusitzlichen Sulfite inzuge{iigt.
ll '} .
,,Done O MARCHE SANGIOVESE IGP 1 34

,IL CONTE VILLA PRANDONE ¢ MARCHE ¢ 2020 ¥ 100% Sa]:]giovese o ZEMENTAFFINATION
Krﬁftiger Sangiovese mit iiberreifen Noten von Himbeere und Schwarzkirsche. Im Buquett viel reife rote
Frucht mit leichten Gewiirzen. Ein entspannter Sangiovese aus Mittelitalien mit anhaltender Frucl'xtigl(eit.

luca maroni 95/ 100

. “ )
,,Marlnus ROSSO PICENO SUPERIORE DOP D 44
JIL CONTE VILLA PRANDONE ® MARCHE ® 2017 ¥ Montepu[ciano & Sangiovese %A ; MONATE STAHL, 12 MONATE HoLz
Intensive und lel)enclige Farl)e, charakteristisch und attraktiv. Das Bukett ist klar und ausgeprigt, mit einem
intensiven aromatischen Duft nach roten Scllalenfriicllten, Johannisbeeren und Himbeeren. Leicht tannin-
llaltig, mit einem ausgezeic}meten sclmmacl(lia{ten, langen und samtigen Kﬁrl)er.

topioo wine spectator wine spectator 91/ 100 luca maroni 96/ 100

7}
,,P al)lo ROSSO PICENO DOC Qo5 21 (PY
+CASAL FARNETO' ® MARKEN ¢ 2021 ¥ BIO® 65% Montepulciano, 35% Sangiovese
Sein Bouquet besteht aus betérenden Aromen von Bliiten, reifen roten Friichten wie Kirschen und wilden
Waldtriic ten, sowie einer dezenten Wiirze und einem Hauch von Vanille. Geschickt strul&turiert, samtig und
ausdauernd am Gaumen, verbindet dieser Wein Frische und Struktur auf harmonische Weise. Die gut integ~
rierten Tannine und angenelxme Siure verleihen ihm Aus ewosen}leit. Der lanse Ab ang Lasst die {ruchtisen
Aromen erneut aufleben und hinterlisst einen bleibenden iinclrucl{. Ein ec]ler, reiner I%otwein, der die cha-
rakteristischen Eigensclqa{ten dieser regionaltypiscllen Traubensorten auf elegante Weise Wi(lerspiegelt.



ROTWEIN TOSKANA

. “ )
,;V 1gna clelle Raunate BRUNELLO DI MONTALCINO DOCG I 99
,,MOCALI“ ® TOSCANA ® 2015 '-_f-' 100% San 10vese grosso gv’@ﬁ

Recht tieﬁ:r un(l\iester, lxerl)er, tabakiger sPecl(i er und 'ocliger Duft nach
mehr schwarzen als roten Beeren mit ioizigen ]§oten, P’(le{{er, zedrigen un
getrocl;net— flanzlichen Tonen sowie gewisser Mineralik. Rei{e, {este, ziemlich
sa{tige Frucﬁt mit etwas rauc}ligen Ho%zaromen, Kaffee und Kal{ao, gewisser
Siiurel)iss, straﬂes, jugen(lliclles Tannin, nachhaltig und dicht am Gaumen, viel
Kra{t, ein Hauch OrarEenzesten und Granatapfef gewiirzige Aromen, gute

Tie{e, sehr guter, recht omplexer Al)gang mit Saft und ein wenig itherischer
Wiirze.

BRUNELLO DI . /
MONTALCINO wine sPectator: g1/100

R G e wine entusiast: 89/100

raﬁaele veccione: 94./100

james sucl&lins: 91/100
falstaﬂ 95/100

. )
,,Rovalo SUPER TUSCAN IGT (P
»LA LAST RA' ® TOSCANA ® 2019 '0?-' BIO 34% San 1ovese, 33% Cal)ernet Sauv{gnon, 33% Merlot CR 18 MONATE BARRIQUE
Intensive rubinrote Farl)e, ie ins Granatrot tenj,iert. Das Gerucllspro{il ist liomPlex mit Aromen von schwarzen
Kirsclqen, kleinen Beeren, griinem Pfeﬂer, Gewiirzen und einem Hauch von trockenem Heu. Der Geschmack
ist harmonisch und Weic}x, mit entwickelten Tanninen und angenelxmer Frische. Gute Enc]Persistenz.

. . o U .
,;V 1gna (]l Palllno CHIANTI DOCG Dy 20 127

,TENUTA SETTE PONTI ® TOSKANA ® 2018 ¥ 100% Sangiovese e STAHLAFFINATION
Strahlend und duftend bietet er Noten von Johannis eeren, Himbeeren und jungen Erdbeeren.
Maittlerer Kﬁrﬁer, weiche Tannine und ein Al)gan h der einen priizisen un

leuclxtenclen A sc}xluss zeist. Vinifiziert uncl in Sta l gerei{t.

raffaele veccione: 91/100

SIZILIEN

‘u
,,Donnata NERO D' AVOLA SICILIA DOC , i 29
LALESSANDRO DI CAMPOREALE" ® SICILIA ® 2020 % BIO 100% Nero d Avola ©2 80% STAHL, 202 HoLZ
Tiefes Rubinrot mit lebhaften und leuchtenden Reflexen. Aromatischer und Vielschicl'xtiger
Wein, mit duftenden und angenehmen Anl&lﬁngen von Pﬂaumen, Himl)eeren, Maulbeeren, Kir-
scllen, Veilcl'xen, mecliterranen Strﬁuchern, Musl&atnuR un(l Scl'lol(ola(le. Intensiv, l{ra{tvoil uncl
gt strukturiert, ist der Donnata sowohl weich als auch Pulsierencl und dank seines ausgewogenen

aumens un(l lal’l anl’laltenden Al)gangs Sel’lr angenel’lm zZu trinl{en.
wine enthusiast: 88/100

falstaﬂ 92/ 100

gaml)ero rosso oscar (lualxta/ PI'CZZO l)erel)ene 2021

7}

,,Croceferro ETNA ROSSO DOC D 44
»ALESSANDRO DI CAMPOREALE @ SICILIA ® 2019 ¢ IN BIOKONVERTIERUNG

% 100% Nerello Mascalese SR 12 MONATE GROSSES HOLZFASS, 30% STAHLAFFINATION

Der Jahrgang 2018 leuchtet in hell transparentem Rubinrot. Im feinwiirzig :[ruc}ltigen Bukett erlebt
man rote Priichte, wie Himl)eeren, Granatanel und kleine Wal(ﬂ)eeren, umwoben von Eindriicken nach
Nougat, Hagel)utte und frischer Minze. Am Gaumen prasentiert sich 100% Nerello Mascalese vom Feins~
ten, §er Erinnerungen an sehr gute Pinot Noirs aufkommen liisst und der mit seinem frischen SiiuresPiel,

den {einmaschiﬁen, sei(liEen Tanninen, enorm VersPielt daherkommt. Der Wein besitzt eine lel)l'lafte, grif-
fige Persistenz die Trinkfluss erzeugt,(lseleitet von Finesse, Elesanz, feiner Mineralitit und charmanter

Frisc}ne, dann unglaul)licll ksstlich endet.
falstaff 93/100 wine enthusiast: go/100 YYY saml)ero rosso 2022



ROTWEIN PIEMONT

LU )

,,A restlS NEBBIOLO D ALBA SUPERIORE DOC D 52

 MARRONE" ¢ PIEMONTE ¢ 2019 ¥ 100% Nebbiolo "3

Nase: leic}xte, zarte und charakteristische Duft weckt die Erinnerung an
Veilc}len, Himl)eeren, Preisselbeeren und Geranien

Gaumen: samtig, l{ﬁrPerreich und angenelxm tanninreic

raffaele vecchione 92p., james suclslins 92 p-

Barolo D.OCG. . b 79
,,MARRONE“ ® PIEMONTE ¢® 2017 ‘-_‘:’@ 100% N el)Lio[o, insl;esona’ere ,,Lampia” g’@
Nase: Komplex . nach Troc enl)lumen, Himl)eeren, Walcler(ﬂ)eeren, Konfitiire und Muskat~
nuss leitet iiber zu einem Duft nach Trocl;enPilzen, La](ritze, Tabak und Leder.
Gaumen: trocl&en, voll, lirii{tig, streng aber dennoch samtig
vini di veronelli 91/100
james suc]&lins 91/100
robert Parlser 89/ 100
luca maroni 91/100

r:]ecanter WOI‘IJ wine awarc]s 93/100

7]
Barolo ,,Bussia D.O.CG. 0139
,MARRONE' ® PIEMONTE ® 2016 ¥ 100% Nebbiolo R
Nase: wiirzig, £est, Trocl(enl{rﬁuter, Tal)al;, schwarze und rote Beeren mit Pilzigen,
e(lrigen, unterholzigen und teerigen Noten
Gaumen: Herl)-sa{tise, relativ clunl;le, lel)en(lige Fruclxt, etwas Siurebiss und traffes, fein~
sanc]iges Tannin, Setrocl{net-Pﬂanzliche Aromen, recht deutliche Mineraiil{, florale
Nuancen, ein wenig Rauclx, sehr guter, straHer, wieder recht {riscll-saftiger Al)gang.
vini di veronelli 91/100
james sucl;ling 94./100
rol)ert Par]:er 91/100
luca maroni 91/100

vinitaly 5starwines 90/100

UMBRIEN

‘ u
,,P rova (l Autore umsria rosso 16T ) D 49
,ROCCAFIORE * UMBRIA ® 2016 ® 40% Sangiovese 810550, 30% Sagz‘antino, 30% Montepulciano R 24 MONATE HOLZ
Der Prova d autore zeichnet sicﬁ durch seine tiefrote Farbe und seine intensive Aromen von reifen Friiclxten,
Gewiirzen und einer dezenten Eichenholznote aus. Im Geschmack ist er Voﬂmun(]is und kom lex, mit einer
ausgewogenen Siiure und sei(lisen Tanninen. Ex hat eine bemerkenswerte Léinse im Al)sang, ie den Gaumen
mit einem angenehmen Nac}lgeschmacl( verwshnt.

Saml’ero rosso 2 gliiser

L .

bibenda o '-,_‘:' 'o_f:' kD

FRIAUL
Merlot \ I 34

JSCARBOLO' ® FRIULI ® z017 % 100% Merlot % 12 MONATE 50% STAHLTANK, 50% GROSSE HOLZFASSER
Glinzendes Rul)inrot; feines Bouc_luet mit Noten von Walcll)eeren, Kirschen und Pleffer.

Am Gaumen présentiert er sich gescllmei(lig, mit angenel)mer Fiille, frischer Frucht

und feinen Tanninen.




ROTWEIN VENEZIEN
Valpolicella DOC CLASSICO b30

,NOVAIA ® VENETO ® 2022 ¥ BIO Corvina, Corvinone, Rondinella ¢ 10 MONATE STAHLAFFINATION
Leuchtend rubinrote Farbe, In der Nase entfalten sich intensive Aromen von roten Friichten wie Kirschen und
Beeren, l)egleitet von foralen Noten und einem Hauch von Gewiirzen. Am Gaumen ist er frisch und {ruchtis
mit weichen Tanninen und einer angenehmen Siure.

ValPollcella Rllirasso DOC CLASSICO SUPERIORE 039
L 5 5 5 (&)
#NOVAIA ® VENETO ® 2022 % O Corvma, Corvmone, Rondinella g‘}““‘“ 12 MONATE HOLZAFFINATION
ValPoliceHa RiPasso ist eine besondere Variante des ValPolicella~Weins. Er wird aus den gleicllen Reb-
sorten wie der traditionelle ValPolicella Lergesteﬂt. Die Herstellung unterscheidet sich je(]oclx von der des
traditionellen ValPoliceHa. Nach der Girung wird der junge ValP(ﬁiceHa~Wein mit den Schalen und Riick~
stinden der Amarone~Trauben in Kontakt eiraclxt. Amarone ist ein hochwertiger Rotwein aus getrocl(neten
Traul)en, der fiir seine Konzentration und éomplexitﬁt bekannt ist. Dieser Kontakt mit den Amarone-Riick-
stinden verleiht dem ValPoliceﬂa RiPasso zusiitzliche Aromen, Tannine und Struktur. Dieser Prozess wird
als ,,RiPasso“ l)ezeicllnet, was auf Ttalienisch ,erneuter Durcllgang "bedeutet.
Der ValPoliceHa RiPasso von Novaia zeichnet sich durch seine tiefrote Farbe aus. In der Nase entfalten sich
l{om lexe Aromen von reifen roten Friicllten wie Kirscllen un(l Pﬂaumen, l)esleitet von Noten von Gewiir~
zen, %ahal; und Schokolade. Am Gaumen ist er vollmunclig und samtig mit gut integrierten Tanninen und
einer angenehmen Siure.

Amarone clella V alpollcella DOCG CLASSICO b7s
: % BIO Cozvina, Corvinone, Rondinella R

#wNOVAIA ® VENETO ® 2022 ¥ orvina, Corvinone, INondinella *# 24 MONATE GEBRAUCHTEN BARRIQUES

Die Herstellung des Amarone unterscheidet sich von an(le‘ren ‘Weinen, da die Trauben vor der Géiruns

Setroclinet wer(in. Dieser Prozess wird als ,,APPassimento bezeichnet und dient (lazu, die Konzentration der

Aromen und Zucker in den Trauben zu erhshen. Die Trauben werden von Hand %erntet und auf sPeziel-

len Holzgesteﬂen oder in gut beliifteten R dumen aufisel)reitet, um sie zu trocknen. Dieser Troc nungsprozess

dauert mindestens 100 Tage und fiihrt Jazu, dass die Trauben einen Teil ihres Wassergel'xalts verlieren un

ihre Aromen konzentrieren. Nach dem Trocknen werden die Trauben sanft glePresst und die Géirung findet

iir 30 lagen in Holztissern statt. 1)ie (Girung dauert normalerweise linger als bei anderen Weinen, da der

i o Togen i e Dic Garung Lepweise Linger Slxbet anderen Weiner—da d
ohe Zuckergehalt der l1rauben eine lingere I'ermentation erfordert.

hohe Z g halt der Trauben eine | g i ford

Der ValPoliceHa Amarone von Novaia zeichnet sich durch seine tiefrote Farbe aus. In der Nase entfalten sich
omplexe Aromen von reifen dunklen Friichten wie Kirschen, Pflaumen und Beeren, Leﬁleitet von Noten von

Gewiirzen, Tabak und Schokolade. Am Gaumen ist er vollmunclig und kraftvoll mit reifen Tanninen und

einer ausgewogenen Siure.

7] .
,,BOlerO CABERNET GARDA poc . D 29
»COLLI MORENICI“ ® VENETO ® 2016 '.:f‘ 100% Cal;ernet Sauvignon Q\’H

Dunl{les Rot. In cler Nase trocl{en, mit Noten von Pﬂaume, Kirsclqe, Gewiirzen un(] Lecler. Die reifen Friicllte

gleicllen sich mit der Siure und dem feinen Tannin aus. Ein e]eganter, vollmundiger Wein von reicher Struktur.

SARDINIEN

. u“
,,Lu Nleclclu COLLI DEL LIMBARA IGT b 52
~YANKARA ® SARDEGNA ® 2019 O .
'f:.‘ 100% Cannonau Caricaggiola, Pascale, Dolcetto, Bal'l)el'a sarda un(] Cal)ernet Fl‘anc L’\Ft’“’ 12 MONATE HoLz
Dieser aussergewﬁimliclle ‘Wein stammt aus einem Weinl)erg, der vor 85 Jahren auf viechundert Metern
iiber dem Meeress iegel zwischen den Hiigeln und Granitl)ergen von Gallura im Nordosten Sardiniens
ePHanzt wurde. é i
ﬁie alle im selben Weinber. gepﬂanzt wurden: Cannonau, Carica iola, Pascale, Dolcetto, Barbera und
Cabernet Franc. Alle TrauEen sind oft durch eine frithe Reifung ggl(ennzeiclmet, die vor der Ernte am Reb~
stock leicht verdorrt. Die Tatsac}le, dass die Trauben zusammen geerntet werden und das betriichtliche Alter
des Weinbergs bestimmen Min(lestertrﬁge, etwa ein halbes Kilo pro Pflanze. Nach der Giirung reift der
Wein zwolf Monate in French Barri(lue und vergeht weitere secfls Monate in Fissern, bevor er zum Ver-
kauf angel)oten wird. Wiihrend des Weinherstel ungsprozesses wird Jankara von Gianni Menotti l)egleitet,
einem weltberithmten Winzer, der den ﬁesamten Prozess vom Weinl)erg bis zur Flasche iiberwacht. Pro Jahr

werden clurc}lscl'mittliclx ca. 2000 Flasc f

eboren aus der Kombination von sechs verschiedenen fiir Gallura typisclqen Rel)sorten,

en Produziert. bibenda -,:f- -,:f- -,f,- s



ROTWEIN TRENTINO=-SUDTIROL

[]

Marzemino (l Isera rrentovo supERIORE DOC D35
,CANTINA D ISERA’ ® TRENTINO ® 2018 ¥9 100% Marzemino * ZEMENTAFFINATION
Die Marzemino ist eine Traube aus dem La ertal, wo sie auf den dunklen Basaltbs~

en von Isera sein i(leales Hal)itat e{un(len iat. Im ,Don Giovanni' hat Mozart dem
Marzemino, dem Inbegriff der Tafelfreu(len, ein musikalisches Denkmal gesetzt. Am
kaiserlichen Hof in V\%en galt dieser Wein als einer der besten und wurcﬁ von allen

escl'xéitzt, die wie Don Giovanni und sein Sclqéipfer Wolfgan Amadeus Mozart den
%enuss zur Lebenskunst machten. Und schon im 15. Jalxr}mncﬁrt ibt es Hinweise auf
das Vorkommen des Marzemino im Lagertal. Der Marzemino ,,ﬁticlletta Verde" hat
eine volle rubinrote Farbe mit leicht granatroten Nuancen. Er hat einen reicl’xllaltigen,
intensiven Waldbeer und Kirscllsesc mack mit l)lumisen Veilchen- und Gewiirznuan~-
cen, die durch die lange Affination betont werden. Im Gaumen erscheint er lebhaft und
al)gerunclet mit {riscl'len, fruclxtisen Nuancen, die fiir eine grosse Eleganz sorgen. Durch
seine Ausgewogenl'leit wird er zu einem einzigartigen, charal&teristisien Wein.

falstaff 90 Punl;te, vinitaly gstarwines 90/100

Blaul)ur uncler #JPUNTAY" RISERVA ALTO ADIGE DOC b 46
JERSTE + NEUE ® -~ ALTO ADICGE ® 2018 ¥ 100% Pinot Nero “# 12 MONATE BARRIQUE, STAHLTANK, CLAYVER
PurPur mit dunklem Kirschrand. Typisches Blauburgunder Bou(luet mit feinem Aroma von Kirsche N

und einem leichten Hauch von Varz'i.ﬁe. Eleganter {J'\liin mit guter Strul(tur, lel)en(ligen Tanninen mit ‘
schénem Nachhall im Al)sang.

bibenda ':f:"g_‘;":f:";f:', luca maroni 94./100, vini di veronelli 91/100, raffaele vecchione 92/ 100

Lagrem ALTO ADIGE DOC D 34
JERSTE + NEUE" ® ALTO ADIGE ® 2021 ¥ 100% Lagrein /% 6 MONATE GROSSES EICHENHOLZFASS

es Granatrot. Reicl1es, {ruclltiges Zwetscl15e), wiirziges Aroma mit Geruchsnoten
von Leder und Bitterschokolade sowie floralen Nuancen ( eilcllen). Vouer, milder
Geschmack mit {ruclxtigem Nachhall und sPurl)a.rem Gerbstoff.

°GREEN

Kalter €IrS€€ CLASSICO SUPERIORE ALTO AD%GE DOC m 33

" &
,ERSTE + NEUE ® ALTO ADIGE ® 2020 ¥ 100% Vernatsch " TEILS GROSSES EICHENHOLZFASS TEILS ZEMENTAFFINATION

Leuchtend rubinrote Farbe. Unglaul)Iicll fruclxtiges Bou(luet, mit zartem Mandelaroma;
am Gaumen ist er run(], lel)endig, frisch und sehr tnnlug N

ERSTENEUE ist seit 2018 mit (lgam internationalen Siegel fiir
naclflllaltigen Weinbau von FAIRN GREEN aus ezei(ﬁanet. Diese
Zerti{izierung unterstiitzt Naclflllaltisl(eitsziele o]:)je tiv messbar zu
% Y machen und zu erreichen. Die Ziele von FAIRN GREEN sind:

"»! 4 Umweltschutz, naturnaher Weinl)au, Fﬁrclerung der Biodiversitit und
‘ Scl*mtz der natiirlicllen Ressourcen. Ausserdem werclen faire Lshne,

s | |
gy soziales Fngagement und gesellschaftliche Verantwortung eingefordert.
FAI R 2 N | Scljiesslicﬁaift aucltl die Igrll.ﬁlltun?i1 utn(] Fﬁr(lerzng::lert I(glturl%am(]~ t

S schalt ein wiclltiges Anliegen. So
GREEN

dnnen die Lie

al)er dieser alﬁinen

Tr(:f){en exzellente Weine geniessen, die unter verantwortungsvollen

Be ingungen fiir Menscll un(l Natur hergestellt wur(]en.



ROSEWEIN APULIEN

'}
,,Mezzana ROSATO CASTEL DEL MONTE DOCG 0,2L Qo 0,5L i 20 027
,CONTE SPAGNOLTETI ZEULI' ® APULIEN ® 2022 ¥ 80% Nero di Troia, 20% Montepulciano
Die Troia-Traul)e, ursPriinglicll aus der antiken Stadt Kleinasiens stammend und von den Griechen impor-
tiert, verleiht dem zartroten Rose seine charakteristische Note. Ex zeichnet sich durch seine Korallenrelf exe

und den Duft von kleinen Friichten aus, der sich auch am Gaumen mit {ruclltiser Nacllllaltislieit fortsetzt.

PERLWEINE

Prosecco Brut poc 0,16 D29
,BEATO BARTOLOMEO' ® VENETO ® 2022 ¥ 100% Glera

Das Bouquet dieses Weins ist herrlich intensiv und zugleich zart, und verstromt einen typiscllen Hauch von
frisch geernteten Weintrauben. Der Geschmack ist 5uﬁerst angenehm un weicll, und vermittelt eine erfri-
schende Frisc}xe, l)esleitet von einer Note von késtlichen sol(lenen AP{eln.

falstaff 88/100

Prosecco naturae pocvinorrizzante 0,298 oswis 024
,BEATO BARTOLOMEO BREGANZE ® VENEZIEN ® 2022 % 100% Glera

Kastlicher Genuss aus der Prosecco-Region Ttaliens. Beeindruckende Handwerkskunst und umwelt~
freundliche Hersteﬂung. Glera~Trauben auf vulkanischem Boden fiir belebende Frische und anhaltenden
Geschmack. Mediterrane Klimabedin ungen und majestéitisc]ae AIPen schiitzen die Weinl)erge. Nacl'xl)altige
Bewirtsc]qa{tung und Schutz der natiiﬁiclflen Umwelt. Sorg{éiltige Handarbeit und schonende Pressung fiir
delikate Aromen. Hersteﬂung nach Charmat-Methode fiir feine Perlage und erfrischenden Charakter. R ei~
{uns in E(lelstahltanl{s {ﬁr oPtimale Nuancen.

Rosato Veneto icrvivorrizzante 0,228 o5 w18 | 2e
,BEATO BARTOLOMEO BREGANZE ® VENEZIEN ® 2022 % 100% Merlot

Herrlich erfrischender und Pricl{elnc]er ‘Wein. Mit seiner eleganten Rosefarbe und feinen Perlage ist er
bereits oPtiscL verlockend. In der Nase entfalten sich {ruclatige Aromen von roten Beeren, wie Egrdl)eeren und
Himl)eeren, begleitet von l)lumigen Nuancen. Am Gaumen zeigt er sich spritzig und lel)endig mit einer ange~
nehmen Séiure.%)ie Fruchtaromen setzen sich fort und werden von einer subtilen Siille l)egleitet. Der Al)gang

ist sa{tig und Linterléisst den Gescllmacl( nach frisclxen Friichten.

Lambrusco e wumEsLich 0,297 osmis 28
,RIUNITE ® REGGIO EMILIA ® 2022 % 5% Lambrusco Salamino, 10%Lambrusco Marani, 15% Lancellotta

Beliebter halbsiifer R otwein aus Italien. Ex zeichnet sich clurcil seine {ruc}ltigen Axromen von roten Beeren, Kir-
schen und Pflaumen aus. Der Wein ist angenehm weich und siil im Geschmack und bietet eine harmonische Balance
zwischen siilen und sauren Noten. Fr ist leicht und erfriscllencl, mit einer leichten Perlage, die dem Wein eine gewisse
Lel)enc]igl&eit verleiht.

Ferrarl Max1mum Braxc DE BLaNCs TRENTODOC I 59
JFERRARI" ® TRENTINO ® ¥ 100% Chardonnay

Sor {éiltis aussewéi}llte un(l Seerntete Char(lonnay Traul)en Wer(len (Jann sanft ge resst, um nur (len ualita-
tiv oc}xwertigsten Saft zu gewinnen. AnschlieRend erfolgt die Géirung in Edelstahltanks bei l;ontro(l]lierter
Temperatur, was zu einer feinen und eleganten Geschmaclgisentwiclilung l)eitr.’igt. Nach der ersten Gﬁrung
wird der Wein fiir etwa 5 Monate auf den Hefen l)elassen, um eine zusitzliche Tiefe und Komplexitéit zu
entwickeln. Nach dieser Reifezeit findet die sogenannte o1 irage“ statt ~ die Zugal)e von Hefe und Zucker

in die Flasclle, um eine zweite Girung zu initiieren. Durch diese zweite Gﬁrung entsteht die Ko]'llenséiure,

die den Schaumwein mit seinen charakteristischen Perlen versieht. Der Ferrari wird mindestens 36 Monate
auf der Hefe gela ert, was zu einer weiteren Entwicklung der Aromen und einer feinen Textur fﬁhrt. Nach
dieser langen ieifezeit wird der Wein (legorsiert, was l)e%eutet, dass die Hefe aus der Flasche entfernt

wird. AnschlieRend erfolgt das Auffillen mit einer Dosage, die aus einer Mischung aus Wein und Zucker
besteht und den Schaumwein abschlieRend Perfel{tioniert. Das Ergelmis ist ein eleganter und strukturier-

ter Schaumwein mit einem hellen Strohgelb und 3olclenen Reflexen. In der Nase entfalten sich Noten von
Zitrus{riicllten, APfel, Birne und einem?Haucll von Hefe. Am Gaumen ist er frisch und harmonisch mit einer
ansenellmen Maineralitit und einer lang anhaltenden Perlage.



WEISSWEIN APULIEN

Bomlnno Blapco CASTEL DEL MONTE DOC 0,2L D 0,5L 20 0 27
,CONTE SPAGNOLETTI ZEULI' ® APULIEN ® 2022 ¥ 100% Bombino bianco

Der Weillwein Bombino Bianco ist eine der iltesten italienischen Rebsorten. Wein mit strollgeﬂ)er Farbe und
frischem Aroma, reich an Frucl'xt-, Maineral- und Wildblumenaromen. Am Gaumen offenbart er eine gute
Siure, einen sani

ten und leicl)ten KﬁrPer.

L] “ -
pINE€Vala MURGIA FIANO IGT ~ I 32
,CONTE SPAGNOLETTI ZEULI" ® APULIEN ® 2020 % 100% Fiano & J 12 MONATE GROSSES HOLZFASS
Strollgell)er ‘Wein mit golclenen Reflexen. In der Nase ist er intensiv und erinnert an eine Vielzahl von
Aromen: Zitrus{riicllte, geﬂ)e Friichte und Wildblumen. Verfeinert durch sorgféiltige Nachternte und Rei-
fung in Akazien-Tonneaux. Bei der Verliostung ist er reich an Siure, frisch und weicll, mit einem Hauch von

Haselnuss im Al)gang.

TOSKANA

Vernaccia (11 San Gimignano pocc I 30
wLA LAST RA“ ® TOSCANA ® 2021 ‘.:f‘ BIO 100% Vernaccia

Vernaccia di San Gimignano ist ein berithmter Weillwein aus der Tosl{ana, genauer gesagt aus der Stadt San
Gimignano. Das Bio \/éein ut La Lastra ist stolz (larauf, einen Vernaccia di San Gimignano Lerzusteuen, der
nach traditionellen Metlloﬁen und unter Verwen(lung l)iologiscll angel)auter Traul)eniergesteﬂt wird.

Die Trauben werden von Hand eerntet, um sicllerzusteuen, dass nur die besten und reifsten Trauben aus~
gewiilllt werden. Die Reben Waﬁqsen auf den Hﬁgeln rund um San Gimignano und Profitieren von den
mineralreichen Béden und dem mediterranen Klima. Die Herstellun des%/\feins l)eginnt mit dem Pressen

der Traul)en, um den Saft zu gewinnen. Der Most wird dann in Eclertahltanl(s zur Géirung Segel)en, um die
natiirlichen Aromen und die ?rische der Trauben zu erhalten. Fiir den Vernaccia di San Gimignano wird eine
Liihle Géirungstechnil{ angewenc]et, um die Fruc}xtiglieit und Lel)encligl{eit des Weins zu l)ewairen.

Nach der Géirung reift der Wein fiir etwa 6 Monate auf der He{e, um zusiitzliche Tiefe und Komplexitéit zu
gewinnen. Wiihrend dieser Zeit werden re elméiEis Batonnage-Verfahren (lurcllge{iillrt, bei denen die Hefe
aufgeriil)rt Wir(l, um den Wein weicher unﬁ cremiger zu macﬁen.

Der fertise Vernaccia di San Gimignano vom Bios\/Vein ut La Lastra zeichnet sich durch sein strolxgeu)es
Ausschen aus mit griin ichen Reflexen. In der Nase entfaltet der Wein frische und intensive Aromen von

Zitrus{riic}xten, APril{osen und Blumen. Am Gaumen ist der Wein trocl{en, aber dennoch frisch und le[)en(]ig

mit einer ausgewogenen Siure und einem guten KGrPer.

Vermentino peiia MAREMMA TOSCANA DOC I 34
,,AQUILAIA“ ® TOSCANA ® 2022 ‘-?-‘ D100% Vernaccia

Im Glas, leuclqten(les Strolqgeﬂ). In (ler Nase ent{alten SiCll friscl*xe uncl {ruclfxtige Aromen von Apfeln un(l
Birne, l)egleitet von floralen Noten und einem Hauch von Kriutern.

Am Gaumen ist er san{, trocken und erfrischend mit einer angenellmen Siure.

SARDINIEN

Vermentino di Gallura poce PE
,YANKARA' ® SARDEGNA ® 2022 ¥V 100% Vermentino
Unweit der wunderschénen Striinde der Costa Smeralda im Hochland von Gallura befindet sich das kleine
Weinsut Jankara. Gegriin(]et wurde es von Renato SPanu und seiner Frau Angela. Aufgewac}lsen in der
Region, verwirklichen sie hier ihren Traum und kreieren Weine von hschster axalitéit auf den Béden ihrer
Vorfahren. Thre Weinl)erge Liefern dafiir die Per£el(ten Bedin. ungen: Sie sind von Granitbsden ge ragt, ideal
fiir die Bodenentwiisserung und die l{omPlexe Maineralitit der Weine.Ein besonderes Mikrol&lima%iilart zu
signifikanten TemPeratursﬁuwanl{ungen zwischen Tag und Nacht - OPtimal fiir Renatos Favoriten unter den
Rel)sorten, (]em ‘Vermentino.
Ausgewo{gener (]Peisenl)egleiter mit feinwiirzigen Noten von Manclarinen, (lu\{/tligem Plirsich und Mandeln.

e

Selxr ra tvoll, nnocl'x runcl uncl samtig am Gaumen. Einer (]er trocl&ensten eine auf unserer Karte.




WEISSWEIN LOMBARDEI

Lugana poP 0,20 2 10 0,50 Wl 22 1 30
»MARANGONA' ® LOMBARDIA ® 2022 ¥ BIO 100% Trehbiano di Lugana

Alessandro Cutulos Leidenschaft fiir seine Arbeit kommt in jeclem seiner Weine zum Ausdruck.
Or anisclx angel)aute, llan(l eziiclxtete Rel)en arl)eiten in clen Sommermonaten llart zur

Reﬁung der einheimischen sI‘url)iana-Traul)e. Oft erlauben Produzenten in der Region
Turbiana zu iil)erre&en, Saft=Siisse und einen bitteren Mandel-A roma~Charakter

al)zusel)en, aber Cutulo ist vorsiclltig. Die Uberwachung seiner Reben erméglic}xt es

diesen ‘Weinen, mit der SPezi{itéit von Ort, Gleicllgewic t und Frische zu iil)erzeugen.

7}
»Ire Campane LUGANA o i35
»MARANGONA" ® LOMBARDIA ® 2021 % BIO :00% Trebbiano di Lugana
Einer der authentischsten AusclrucIcsformen der einheimischen Rebsorte Turl)iana, hat einladende Aromen
von Kamille, geu)em AP{el, Haselnuss und einem Hauch von nassem Stein. Ausgewo en und lqerzl)a{t,
er konzentrierte Gaumen zeigt weissen P{irsiclx, Bartlett~Birne, salzise Mineralien unc]g einen Hauch von
Fenchel neben spritziger Siure.

L] “ -
,,Ral)l)losa LUGANA VENDEMMIA TARDIVA DOP 155
»MARANGONA' ® LOMBARDIA ® 2015 % BIO 100% Trebbiano di Lugana » SPATLESE
SPiitlese mit frischen Empfindun en von aromatischen Kriutern, Noten von Safran, Wilcll)lumenllonig
und Kardamom und &ffnet sich f

ann {iir die ZitrusemP{in(lungen von Limoncella und siissen Gewiirzen.

PIEMONT

L] “ -
,,I Roncl)ettl GAVI DEL COMUNE DI GAVI DOCG I 30,-
»MARCO BONFANTE“ ® PIEMONTE @ 2022 '-J::' 100% Cortese Lianco
Im schénen Nizza Monferrato filhren Marco Bonfante und seine Schwester Micaela das Weingut in
der zehnten Generation. Sie verfﬁgen damit iiber die besten Weinlagen der Region und ernten%
héschste internationale Auszeichnungen.
Im Glas erscheint die Cortese = Traube in einer hellen strohgelben Farbe.Er hat einen feinen Duft,
{riscl'l, mit Noten von Zitrusfriichten.Im Gaumen ist er zart unc]g trocken. Eine an enehme, frische Siure
l)egleitet diesen mineralischen Wein mit einem sclxﬁnen, harmonischen Al)sang.%er Boden ist aus dem

liomPalitem San(lstein Serravalle. joo Meter iil)er (lem MeeressPiesel.

amit

. )
,,Tre Fie rawcus arwats poc 135,
,,MARRONE“ ® PIEMONTE ® 2021 '-'?@ 100% Arnais
Arneis ist eine weisse Rel)sorte, die bereits seit Jahrhunderten im Piemont angel)aut wird - ihren
SPitznamen “Barolo Bianco hat sie nicht umsonst. Der Arneis ist strollsell) mit leicht sriinlicllem
Schimmer, Thn ziert ein zartes Bukett mit einem Duft von weissen Blﬁten, Kamille, AP{el, Plissich
und Haselnuss; Am Gaumen zeigt SiCl’l (ler Wein {risclx und {ruc}xti , mit zarter Muineralitit und

nussigem Scl'lmelz mit angenellm langem Nacl'xlqau. luca maroni 90/ 100 james suc]sling 91/ 100
Pecorino ,secco reas” 11 0,22 95 0,5 21 b 28

-VIGNAMADRE ® ABRUZZO ® 2022 % BIOW 100% Pecorino
Der Pecorino ist liomPlex und tie{grﬁndig mit Noten von weissem P{irsich, Salbei und Laven(lel,
die sich mit eleganten mineralischen, wie auch vegetal)ile Nuancen verbinden. jamessucklinggo/100

Passerina JTERREUMg: IGP TERRE DI CHIETI 0,209 9,5 0,50 W 21 128

VIGNAMADRE  ® ABRUZZO ® 2022 % 100% Passerina BIO®Y OHNE ZUGESETZTE SULFITE
In der Nase fein und fruchtig mit Zitrusnoten von Pink GraPe{ruit und exotischer Prisenz von PaPaya
Am Gaumen umhiillend un anhaltencl, mit einem Al)gang von weillen Friichten. james suckling go/100



MARKEN

.1 U )
,,Frlcla MARCHE IGT 0,209 9,5 0,5 W 21 D 28
,CASALFARNETO' ® MARKEN @ 2022 % BIO® 100% Passerina

Fein strukturierter Weilwein mit einer strohgelben Farbe. In der Nase zeigt er ein intensives Bouc_luet von
Zitrusfriicl'xten, insbesondere Zitrone, sowie ﬁumige Noten von Akazien und weilen Bliiten.

Am Gaumen ist der Wein Frisch un(f harmonisch mit einer ausgewogenen Siure und einem angenehmen mine~
ralischen Charakter. Noten von GraPe{ruit und griinem AP{e verleihen dem Wein eine lel)enclige Frische.
Der Al)gang ist langanlqaltencl un(l elegant.

Verdicchio dei Castelli di Jesi Classico voc 34

,IL CONTE VILLA PRANDONE ® MARCHE ® 2021 ¥ 100% Verdicchio
In der Nase {riscll uncl {ruclltig. Am Gaumen Vou un(] aromatisch mit mineralisclxen un(l l)lumigen Nuancen

L] L] “ =
,,CIISIO 'VERDICCHIO DEI CASTELLI DI JEST CLASSICO RISERVA DOC 0 39
,CASALFARNETO' ® MARCHE ¢ 2021 % BIO 100% Verdicchio
Leuclutencl-stralxlencles Strolx eﬂ). In (ler Nase satt nacl'x E(lell'xolz, Toast, l(altem Rauclx, Banane, l{anclierter
Ananas, Mandelblittchen. Z%igt sich am Gaumen satt und wuclltig, leicht bitterer Unterton, dazu minimal
wahrnehmbares Tannin vom Fass, stoﬂig, lang, mit Druck.

” V 1 na” IL CANTICO DELLA FIGURA

VERDICCIO DFzI CASTELLI DI JESI CLASSICO RISERVA DOCG
»+ANDREA FELICI ® M ARCHE ® 2018

o,

® 100% Verdicchio 6300 nummerierte flaschen

CRU aus dem Weinl)erg S. Francesco, 55 Jahre alte Reben.

BODEN: o KALKSTEIN UND TON

ERNTE: o ANFANG OKTOBER

'WEINBEREITUNG: o FERMENTATION AUF DER HAUT (2 WOCHEN)
ALTERN AUF DER HEFE: ¢ 12 MONATE IN STEINZEUG, PLUS 6 WEITERE IN DER FLASCHE

Der Anbau der Rebe ist ein wesentlicher Bestandteil der landwirtschaftlichen Kultur von APiro.
Hier ge(leilqt der Verdicchio auf frischen Béden und die Prisenz des Monte San Vicino gil)t einen
klaren APennin-fAlizent. Der Cantico della Figura Riserva zeigt eine grossarti kalibrierte Nase
zwischen Wahrnehmungen von Zitrus, Man(legl Anis und mineralischen An é&ngen von grosser
Finesse und der Nachhaﬁ am Gaumen zeigt sich Iel)en(]i , von Paclﬁen(ler, herzhatter Energie.
,Auszeichnungen: e Winzer des Jahres 2020 ~ Gambero ﬁosso

e Drei Gliser ~ Gambero Rosso Weine aus Italien

e I faccini 96/ 100 = Ein wesentlicher Leitfaden fiir italienische Weine

o SPitzenweine ~ Slow Wine

e Vier Schraul)en ~ Lel)enslau{

TRENTINO=-SUDTIROL

Pinot Bianco pocrrextmvo 0,75 29,
,CANTINA D ISERA ® TRENTINO * 2022 ¥ 100% Pinot hianco

Ele anter und frisc}ler WeiRwein aus der Resion Trentino in Norcl-Italien. Er l)estic}lt durch seine klare
stroigeﬂ)e Farbe mit griinlicllen Re_ﬂexen. In der Nase entfaltet er ein clelil(ates Bouquet von weiRen
Bliiten, Zitrusfriichten und griinen APfeln, l)egleitet von einer subtilen mineralischen Note, die dem Wein
eine gewisse KomPlexitéit verleiht. Am Gaumen présentiert er sich trocken und frisch mit einer angenellmen
Séiurestrul(tur. Die Fruclltaromen setzen sic11 {ort un(l Werclen von einer (]ezenten cremigen Textur unter~

stiitzt. Der Al)gang ist langanllalten(l und hinterliisst einen erfrischenden Ein(]rucl{.




WEISSWEIN KAMPANIEN

80 Kilometer nérdastlich von NeaPel liegt das Stidtchen Torrecuso. Hier
in der Provinz Benevento betreibt Paclo %otroneo seit iiber 20 Jahren das
aufstrebende Weingut Fattoria La Rivolta. Dieses war zu Beginn des 2o0.
Jahrhunderts von seinem Onkel Giovanni Cotroneo, einem Bankier aus
Benevento, un(l (lessen Frau Teresa ge riin(let wor(len. Paolo verzicl'xtete
an{éinglicla auf eigene Weine und Verf’au{te die Trauben an eine Kellerei.
1997 stellte er (lies\/Veinl)er%? auf l)iolo%i{scllen Anbau um und legte so den

Grun(lstein {ﬁr (lie Leuti e ivolta. Das massive Stein}laus

Fattoria

aus dem 18. Jahrthundert liess er Prachtvou renovieren, den Keller ebenso. L R]V ]
Ausgestattet mit moderner TecllnoloEie, Leltert er hier seit dem Jahr 2000 i 0 ta

attoria La

mit rfolg eigene Weine, die bis nach Ubersee verkauft werden. Die
Fattoria La ﬁivolta umfasst lmaPP 30 Hektar Rel)en, die auf kalk- und
lehmhaltigen Bsden in der l)iigelisen Landschaft von Kampanien wachsen. Es sind vor allem autoclqtllone,
einlxeimiscie Sorten wie Bacca Bianca, Falan llina, Coda di VolPe und Fiano (alle weiss) sowie j}lslianico

und Piedirosso (rot), die Paolo zu typiscilen siiditalienischen Weinen verarbeitet. Der Falanglxina aburno
entsteht zu 100 Prozent aus der weissen, fiir KamPanien tYPisclxen Falanshina—Traul)e.

Falangluna DEL SANNIO DOP TABURNO 1 34
,FATTORIA LA RIVOLTA  ® CAMPANIA ¢ 2021 % BIO® 100% Falang]xi}za

Im Bouquet naclx Blﬁten, gell)er AP{el, Ananas,

Zitrus{rﬁcl'xte,Manclel.

Am Gaumen saftig, mit mineralischem Gesclamacl{,

scllmacl(lla{ter Siure un(l anl'xaltener Léinge von

{ruclitigem und zitrusartigem Nachhall.

james sucl&ling: 90/100

the enthusiast 100 wines 90/100

antonio 5allani 88/100

Greco TABURNO SANNIO DOP b 39
,FATTORIA LA RIVOLTA ® CAMPANIA ® 2022 % BIO® 100% Greco
Nase: Exotisches Ol)st, etwas kriuteri , nussi und gelb- ewiirzig
nach teils an etrocl(neten geﬂ)en Friic ten, (Igzent ora
Gaumen: Klare, feinsa%tige, ganz trocl{ene Frucl'lt, ﬁl)errascllen(] l{iilll, sellr eine, lel)en(]ige Siure
und griﬂi es, feines Tannin, nacllllaltig am Gaumen, leicht hefi s geu)- ewiirzig und tal)al{ig,
etwas Salg im Hintergrund, getroclxnet-ﬂorale Nuancen, etwas ie{e, sehr guter Al)gang
the enthusiast 100 wines 93/100
rol)ert Parl:er 90/100

clecanter WOI'I(I wine awarcls 86/100

SIZILIEN

Etna Bianco TRAINARA" DOC [

,GENERAZIONE ALESSANDRO' ® SICILIA ® 2021 % BIO 15% Catarratto, 8z% Carricante

Die (lu{tige Nase ist frisch, sehr klar und wirkt [)elj)encl, mit angenellmen, feinen Aromen von
Zitronengras und Limette, im vers ielten Wechsel mit aromatischen Noten von Tl’xymian, Saﬂ)ei,
Basilikum und Gartenminze, l)egfeitet von einem zarten Hauch Mineralitiit, an Feuerstein erin~

nernd. Der Geschmack des Paclxen(]en Trainara Atna Bianco2018ist liréi{tig und angene]'lm herzhaft.

Die schéne Palette der Aromen und die grossarti e Persistenz offenbaren die enge Verl)in(lung mit

=== dem Territorium und lassen R aum fiir eine lel)engige Frisc}le, mit einem langen, wiirzigen Abgan 8
""""" der fruchtige Findriicke von rosa GraPe{ruit hinterldsst und die Lust auf den nachsten Sclﬁuci
anregt. Eingclrucl;svoller Weissweingenuss von den steilen Héingen des welthbekannten Vulkans.

YYY gaml)ero rosso wine enthusiast: 93/100



FRIAUL

Cllardonnay DOC COLLIO 0,751 30
+POLENCIC" ® FRIULI ¢ 2022 % 100% Sauvignon  80% STAHLAFFINATION UND 20 % HOLZAUSBAU

Das Collio ist das berithmteste Weinl)augel)iet im Friaul. Es erstreckt sich entlang der slowenischen Grenze im
Nordosten Italiens und ist bekannt fiir seine hii elige Landschaft. Die Béden in dieser Region sind ideal fiir
den Weinl)au, da sie aus Mergel- und Sanclsteingl)estehen, die an der Oberfliche in kleine S(g:lquPen zerfallen.
Dieser Vorgang wird auch als, Plonka’ l)ezeicl]net, ein friulanischer Besriﬂ fiir Mergel.

Cllarclonnay ist eine weille E(lelsorte, die weltweit angel)aut wird. Je nach Bodenbeschaffenheit, Klima und
Ausbau im Keller kénnen sehr unterschiedliche Weine entstehen. Die Polencics sind ExPerten in iLrem Wein~
berg und wissen genau, welche Rebsorten und Béden die besten Exgebnisse liefern. Durch ihre Exfahrung haben
sie %estgesteut, clzgiss CLarclonnay besonders gut wircl, wenn die T%'aul)en von zwei verschiedenen Weiﬁl)ergen
stammen = einer mit iiberwiegendem Mergeémtei] und der andere mit Sandstein.

Die Trauben aus diesen beiden Lagen werden zusammen vergoren. Ein kleiner Teil des Weins reift in Eichen-
Lolz{éissern, withrend der Rest im Stalxltanl; elagert wird. Das Ergel)nis ist ein Cl)ar(]onnay, der verzaubert - er
duftet zart und elegant nach reifen AP{eln und %rischer Brothkruste. Im Geschmack zeigt er fruclxtige Noten,
insbesondere von Apfeln, mit einer schénen Konzentration und Fiille.

falls‘taﬁ 90/ 100

Sauv1 NnOonNn DpDOC COLLIO 0,751 b 29
,,POLENCIC ® FRIULI ® 2022 'o_f:' 100% Sauvz;gnon

Elesanter und {rischqr Weilwein mit einer leuchtend strollgeu)en Farbe. In der Nase entfalten sich intensive
Aromen von griinen AP{eln, Zitrusfriichten und exotischen Friichten wie Passionsfrucht und Ananas.
Hinzu kommen subtile Noten von frischem Gras und Kriutern.

Am Gaumen présentiert sich der Wein trocken und lebhaft mit einer l{nacl{igen Siure. Die fruchtigen
Aromen setzen sich fort und werden von mineralischen Nuancen l)egleitet. Der Al)gang ist lansanﬁalten(l

und erfrischend.

L ] “ L] L] L] M
,,ll ramato Pinot Grigio pocrrivus 0,75 134
,SCARBOLO ® FRIULI ® 2021 #D 100% Pivot Grigio ¢ 7 MONATE STAHLAFFINATION MAGNUM 1,5 L. 169

Es ist kein Oran enwein, es ist kein Rosewein... es ist einfach ,il ramato. Ein Stil, der den Clxaral{ter, die
Textur und den él'-arme von Pinot Grigio verkorpert und trotzdem in der Lage ist, den Genuss eines verges~
senen Getrinks zu enthiillen. Die violette Farbe 5 i
von Anthocyanen in der Haut oder den Farl)PiSmenten al), die fiir rote Trauben charakteristisch sincl, aber
in weissen Trauben selten sind. Die verschiedenen Methoden der Vinifikation ermﬁglichen es dem Wein, die
upfer~bronzenen Noten bereits aus den Phasen vor der Géirung beizubehalten oder zu verlieren. Die Per{elit
reifen Trauben werden schonend gesammelt, gepresst und gerappt und mazerieren bei nieclriger Tempera~
tur. Der Most beginnt also nicht sofort zu géren, sondern wird j)urcl'x die charakteristischen kupferfarbenen
chromatischen Noten l)ereicl]ert, die einem Stil, der heute mit der Friaulischen Region verbunden ist, seinen
Namen gel)en. Er rePrﬁsentiert eine zeitgemﬁssere Vision von Pinot Grigio, ,wie es einst gemacllt wurde“. Seine
Friscl'le, ‘Aromatizitit und sein Geschmack sind die Einfithrung in c?ie KomPlexitéit des Pinot Grigio, der
durch die alkoholische Gﬁrung mit den Schalen und die lanse lgei{ung in Fissern verstirkt wird.
wine spectator: 88/100 james sucl;].ing 90/ 100 fallstaff 91/ 100

er Pinot Grigio-'Traul)en leitet sich von der Anwesenheit



LIEBER GAST,

es ist unser Anliegen, Sie bei uns gliicklich zu machen. Wir versuchen daher nur Lebensmittel
von hoher Qualitit und regionaler Herkunft zu verwenden. Leider gibt es Produkte, die ohne
Zusatzstoffe nicht erhiltlich sind aber dennoch von vielen Gisten gewiinscht werden. Diese
Zutaten oder Getriinke haben wir aber fiir Sie gekennzeichnet. Sie schendasan einer kleinen Zahl
rechts oben. Diese Zahlen der gesetzlich zugelassenen Zusatzstoffe haben folgende Bedeutung;

Nr.1 mit Konservierungsstoﬂ

Nr. 2 mit Farbstoff
Nr. 3 mit Antioxi(lationsmittel
Nr. 4 coHeinl)altig

Nr. 5 cl'lininllaltig
Nr. 6 mit Sﬁssungsmittel AsPartam, enth. Plxenylalanin(lueﬂe

Lel)ensmittelveror(]nung -LMIV EU) Ne. 1169/ 2011

Wir weisen ausdriicklich darauf llin, dass alle bei uns verarbeiteten Lebensmittel SPuren
von glutenhaltigem Getrei(]e, Krel)stieren, Eiern, Fiscllen, Er(lniissen, Sojal)ollnen, Milch,
Sesamsamen,SeHerie, Sen{, Sul{iten, LuPinen & Weichtieren enthalten kénnen.
Falls Sie eine Allergie gegen bestimmte Lebensmittel Lal)en, informieren Sie uns l)itte,

unsere Kellner l)eraten Sle gerne.

A- Glutenlxaltiges Getreide (Weizen)
B - Krebstiere

C -~ Eier

D - Fische

E - Erclniisse

F -~ Sojal)ollnen

G - Milch

H - Schalenfriichte (Niisse)

I - Sellerie

J ~. Senf

K -~ Sesamsamen

L - Schwefeldioxid und SulPl)ite
M -~ LuPinen

N - Weichtiere

UNSERE VEGANEN UND
VEGETARISCHEN GERICHTE ERKENNEN SIE AN:

M VEGETARISCH

@ 1002 PELANZLICH

GESTALTUNG UND DRUCK: FRANCESCO DOR MIO



